Dessa viner presenterades vid ’Champagne

2025’ den 13 dec

Louise Brison - Cote des Bars
2016

515.00 kr

Denna Champagne som ar lagrad helt i ekfat &r gjort p& 50% Chardonnay och 50% Pinot Noir.
Har hittar man en frisk salta och mineral fr&n den unika jordméanen.

1928 Bérjade Louise Brison tillverka champagne under eget namn i Hameau du Grand Mallet.
‘Omradet har ett speciellt kallt och torrt klimat och jorden bestar av lera och kalksten med
méngder av insprangda havs-fossiler. Louise salde druvorna till andra tillverkare under nagra ar
men bestdmde sig sedan fér att starta sitt eget mérke.

Nu &r det Delphine, fjdrde generationen, som driver foretaget. Delphine har konverterat hela
produktion till biodynamisk odling och all produktion ekfats-vinifieras. Champagnerna ar
strama, smakrika och har alla en viss sélta som kommer frén jordméanen. Férutom detta sa ar all
produktion &rgangs-champagner. https:/louise-brison.fr

Maxime Blin - Le Present

534.00 kr

The Present dr en 4terspegling av Maxime Blins lokala terroir och en blandning av tre
druvsorter.

| denna champagne &r det harmoni och balans som efterstravas. Denna &rgang erbjuder
gourmet och komplexa aromater, som subtilt kombinerar generositet och friskhet, med tone
av brioche, peppar och kanderad frukt.

Forstarkt av 1adng lagring och en extra brut dos och ar lanken mellan Fondamentales-
kollektionen och Poétiques.

Druva/druvor: 33 % Pinot noir, 33% Chardonnay, 33% Meunier

Dosage: 7 g/l

IAXIME BLIN

1. Lank: Louise Brison Cote des Bars

2. Lank: Maxime Blin-Le Present

Le Guedard - Blanc 2 Noirs -
zero dosage

489.00 kr

En Champagne bestadende av 60% Pinot Noir och 40% Meunier.
Har har du en hérlig champagne med en frisk mineral doft.

Du finner en torr smak av mineraler och mycket bubblighet med en hint av flider och krusbar.
Smaken dréjer sig kvar pa ett behagligt satt.

Passar till: Fagel och vitt kott
Den har en socker halt av: 0 gr/l

Drickfénster: 0-5 ar

Aspasie - Blanc de blanc BdB

517.00 kr

Cuvéen ar komplex men &ndé balanserad, en champagne med toner av nétter, vita blommor och
mineraler.
Sammansattning av en enda druva, med reservviner vars andel kan variera beroende pa ar.

Utseendet ar ljust, flytande, ljusgron med ljusgula inslag.

Doften du kénner dr ren och frasch med en antydan av havet. Du kan ana jodiserad kalksten,
akacia och citronblommor.

Smaken &r ren och frésch och utvecklar citronsyra.

De utsBkta, kansliga bubblorna matchar perfekt fisk, skaldjur sdsom pilgrimsmusslor. En
= idealisk champagnen for aperitif eller medelfrisk Brillat-Savarin-ost.

- —_ Druva/druvor: 100% Chardonnay

3. Lank: Le Guedard Blanc 2 Noirs

4. Lank: Aspasie Blanc de blanc-bdb

Christian Gosset - Rosé Grand
Cru 03

676.00 kr

En roséchampagne med hérlig kraft med 82% Pinot Noir och 18% Chardonnay. Aromen &r frisk
och 6verraskande rokig med toner av réda bar och marshmallow. Den friska och vindsa smaken
rundas fint av med toner av réda bar. En perfekt kombination till lufttorkad skinka. Passar till
matritter med fisk och kott.

Champagne Christian Gosset - En producent med stor passion och kampargléd for att géra
egenproducerad Champagne.

Champagnehuset Christian Gosset grundades ar 2016 ur en enrom langtan att skapa sig
egenproducerade Champagne. Familjen Gosset har odlat vinrankor i mer an fyra arhundranden
och &r det dldsta vinhuset i regionen Champagne. Nar Christian var i 50-arsaldern hade han en
enorm langtan om att fa gora sin egen Champagne som tydligt skulle avspegla terriorni Ay, det
vll sdga Grand Cru odlingar och att Ay &r kungariket fér druvan Pinot Noir. 5& han tog saken i
egna hander och skaffade sig egna parceller och sldppte &r 2020 sina férsta cuvéer som slog
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MRISTIAN G0SSE

variden med hipnad. L&s mer om Producenten hér.

Besserat de Bellefon - Bleu
Brut

559.00 kr

Bleu Brut &r en vélbalanserad, vinos och elegant instegschampagne frén Champagne Besserat
de Bellefon och bestar av 45% Pinot Meunier, 30% Chardonnay och 25% Pinot Noir. Bestar av
30% reservvin och har tydliga inslag av tropiska frukter och hasseln&tter. Passar till matratter
med fisk och fagel.

chamy

Champagne Besserat de - Ettpr med adlig status.
Champagnehuset Besserat de Bellefon grundades ar 1843 i Ay av Edmond Besserat och var
kénd i Champagne for sina eleganta cuvéer. Féretaget gick i familjen &go och 77 &r senare gifte
‘9B sig Edmonds barnbarn Edmund med Yvonne de Méric de Bellefon som var dotter tillen anrik
adelsfamilj. Giftermalet mellan Edmund och Yvonne resulterade i att huset fick ett familjevapen

N
- och legenden om Besserat de Bellefon féddes. |dag ligger verksamheten i Epernay langs Avenue

de Champagne. L4s mer om Producenten har.

5. Lank: Christian Gosset RoseGrand Cru

6. Lank: Besserat de Bellefon Bleu Brut

Vid bestallning ange rabattkod: God Jul
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