Viner fran Mallorca

En vinregion med lang stolt tradition och med stort fokus pa hallbarhet
och att bevara det autentiska fran lokala druvor och klimat

Goran Avalon Engquist, Sommelier (WSET) o0

www.winedog.se Q.‘

goran@winedog.se —
WINE DG

DRYCKESHANDEL



http://www.spiritavalon.com/
mailto:goran@spiritavalon.com

: - S8t WINE DG
Va | ko mStVI N: I\/I a S CO mta | — DRYCKESHANDEL
Brut Reserva Classic Penedes 2014 (art nr 77386 — 168 kr)

Mas Comtal som ligger vid foten av Garraf bergen langst dsterut i DO Penedes. Har rader
medelhavsklimat pa en hdjd av 350 m.6.h. ar medlemmar i organisationen Classic Penedés vilket
ar en slags kvalitetsgaranti dar mousserande viner uppfyller alla krav som stalls pa Cava och utover
detta maste vinerna vara tillverkade av ekologiska druvor endast fran Penedés samt lagras minst
15 manader pa jastfallningen.

Jordmanen bestar av sand och lera. Har gér man bade mousserande och stilla viner av
druvsorterna Chardonnay, Xarel.lo, Incrocio Manzoni, Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet
Franc, Garnacha, Svart Muscat. Detta vin har genomgatt en andra jasning pa flaska under 24
manader. Vinet ar ekologiskt och vegan certifierat

Smak/Doft: Smaken &r dven den frisk och frasch med inslag av dpple, apelsin, 6rter, brod och
mineral.

Druvor: 70% Xarel.lo, 30% Chardonnay
Alkoholhalt: 12%

Syra: 6,6 g/l

Sockerhalt: 5 g/I

www.winedog.se - goran@winedog.se
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Vin fran Mallorca

* Vinodling sedan tidig romartid — Plinius d.a. viner fran Mallorca kan mata
sig med dem fran Italien. Vinodling fortsatte aven under muslimskt styre
fram till 1300 talet.

* Toppen naddes under slutet av 1800-talet dver 30 000 hektar vingard och
en export pa 300 000 hektoliter vin!! Da storre an Rioja!

» Darefter nedgang och fokus pa kvantitet istallet for kvalitet — bulkvin som
skickades till Frankrike och buteljerades som fint franskt vin!!!

 Stora delar ersattes med mandeltrad och satsning pa turism och industri
* Mallorca har nu ca 1600 hektar vingard — 55 000 hektoliter vin
* Numera over 90 vingardar pa Mallorca
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Vin fran Mallorca

|dealiskt klimat for vinodling (sol, svalka, temp-variation, nederbord etc) —
idealiskt for ekologisk och biodynamisk odling
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Druvor for vinproduktion

* Viktigaste roda inhemska druvor: Manto Negro och Callet
samt Fogoneu och Gorgollassa

* Viktigaste vita inhemska druvor: Prensal Blanc samt
Giro Blanc och Malvasia de Banyalbufar

* Roda: Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah & Tempranillo
* Vita: Chardonnay, Viognier, Parellada, Chenin Blanc

* 33% vita viner

* 42% rdda viner

* 25% roséviner

* GOrs dven sota viner (Viognier, Monastrell och Muscat)
och experiment med mousserande viner pa framst
Prensal Blanc

www.winedog.se - goran@winedog.se
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Vita druvor fér vinproduktion

Mallorca ar vindruvornas Galapagos-6 — en 6 dar urgamla unika druvor overlevt och utvecklats.
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Ribas Blanc 2018 (BS 78679 — 169 kr)

Ett ungt och friskt vin med delikata och fina aromer frdn citrus och pdron baserat pd
framst den for Mallorca unika druvan Prensal Blanc

Druvor: 90% Prensal Blanc och 10% Viognier

Vinifiering: Varsamt pressade for att forhindra oxidation. Langsam jasning i staltank
vid laga temperatur pa ca 142Ci ca 40 dagar for att bevara alla aromer. Prensal-
druvan ger frascha aromer av citrus och vita dapplen och paron med Viognier
kompletterar med 6kad komplexitet och rundhet i eftersmaken.

Servering: Detta ar ett perfekt vin att njuta som en aperetif eller tillsammans med
|att grillad eller stekta vita fiskratter. Det fungerar ocksa bra till manga harda ostar av
ko, get och far som inte ar langlagrade.

Alkohol: 12,5%
Syra: 4,96 g/I
Residual sockerhalt: 2,09 g/I

www.winedog.se - goran@winedog.se
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Vin nr 2: Mesquida Mora —
Sincronia Blanc Ecologic 2018 (art nr 72781, 130 kr)

SIVCROVIA

Ett biodynamiskt odlat ungt och friskt vin med fina blommiga och fruktiga aromer fran
vita dpplen, péron och tropiska frukter baserat pa framst den fér Mallorca unika druvan
Prensal Blanc kombinerad mineralitet fran de gamla Chardonnay vinstockarna

Druvor: 60% Prensal Blanc och 40% Chardonnay

Vinifiering: Prensal druvorna for-jases separat och far macerera med skalen. De blandas
darefter med de Ovriga druvorna och far sedan ligga i staltank tillsammans med
jastresterna fram till tappning pa flaska. Allt for att utvinna maximalt av druvsmak men
ocksa for att forhindra oxidation da inga tillsatser av svaveldioxid sker.

Servering: Det kan drickas nu eller kan lagras i 2-3 ar till. Serveringstemperatur 8-10 ° C.
Vinet ar framstallt utan stabiliserande och klarnande tillsatser. Vinet har mycket lag niva
av endast naturligt férekommande svaveldioxid. Detta ar ett perfekt vin att njuta som en
aperitif eller tillsammans med latt grillad eller stekta vita fiskratter och matiga sallader
med s6tma och kramiga tillbehor. Givetvis ocksa till en paella.

Alkohol: 13%

Syra: 4,90 g/I

Restsockerhalt: 2,0 g/I

www.winedog.se - goran@winedog.se



Mallorcas unika druvor

e Callet — anvandes forr till enkla réda viner och rosé. Idag ar
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Mantonegro — den mest odlade bla druvan. Star for 20 % av
den totala produktionen. Stilen ar frisk, mjuk med en alkohol-
halt som latt kan sticka ivag.

kvalitén battre. Stilen ar elegant med smak av réda bar och " ol
fina tanniner med hog syra och mycket lagringsvanlig. o .
Fogoneu — Inhemsk druva som ofta blandas med druvona ovan. ‘*"-a:/\ "

Gorgollasa — Inhemskt bla druva med hog sYra, tunnt skal och
elegant kraft. Avlagset slakt med Monastrell.

Prensal Blanc Mollz — en gron mycket aromatisk druva dar
syran ar lag och dartér blandas med framst Chardonnay.

Giro Blanc (Giro Ros)— en i stort sett utdod druva som kommit
tillbaka. Aromatisk med kraft, relativt hog syra och smak av
tropisk frukt.

www.winedog.se - goran@winedog.se
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Vins Can Majoral — . ?

Tidig ekologisk vingard

Broderna Biel och Andreu ar en av pionjarerna kring
ekologisk vinproduktion var den andra vingarden i hela

{ Il 5 S CAN Spanien efter Albet i Noya utanfor Barcelona att for manga ar
s v» MAJ ORAL sedan ga over till en ekologisk vinproduktion pa finca Can
- - o Majoral cirka en mil 6ster om Palma i den vackra byn Algaida

dar du ocksa kan hitta nagra av Mallorcas basta restauranger.

Den har garden har i 6ver 35 ar fokuserat pa att foradla
mallorkinska druvorna och idag ar det Andreus dotter Mireia,
tillsammans med Barbara pa Mesquida Mora, de som ar ons
mest passionerade foresprakare nar det galler ekologi och
biodynamisk vindodling. Can Majorals viner gors nastan helt
av en druvsort per vin, nagot som ar ovanligt pa 6n och som
staller mycket stora krav pa vinmakaren.

Har kan du fa vara med i skorden vid fullmaneskorden i slutet
av augustil!

www.winedog.se - goran@winedog.se
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Vin nr 3: Can Majoral —
Callet 2016 (art nr 73172, 225 kr)

Ett vin som visar upp hur fantastiskt eleganta komplexa viner som kan produceras pd
Mallorca baserat pd de gamla vinstockar av den unika mallorquinska tunnskaliga Callet-
druvan tillsammans med fina mineraltoner.

Druvor: 100% Callet
Vinifiering: Manuell skord och urval av druvor redan vid skord fran klasen och sedan vid

sorteringen. Maceration och jasning i 6ppna trafat i 2 veckor vid 25 ° C. Maloktiskt
\ jasning och slutlagring i 225 | nya och gamla ekfat. Vinet har inte kylstabilisterats.

Servering: Vinet har mycket 1ag niva av endast naturligt forekommande sulfiter och
vinner pa att luftas 30 min innan det dricks. Servera det ca 16-18° C tillsammans med
3 ugnstekt eller grillad lamm, anka eller vilt-kott kryddade med medelhavsorter och
MR grillade gronsaker eller lagrad far- eller ko-ostar.

~(

CALLET

Alkohol: 13%
Syra: 5,20 g/I
Restsockerhalt: 0,2 g/I




Mesquida Mora —
Tidig biodynamisk och ekologisk vingard
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En av de mest kanda vingardarna pa Mallorca ar
Mesquida Mora, ett familjeagt foretag som producerat
vin i flera generationer, men som sedan 2011 drivs av
Barbara Mesquida Mora. Direkt nar Barbara tog over
ansvaret for vingarden fran sin far borjade hon stalla
om allt arbete till biodynamiskt och blev en av
pionjarerna pa Mallorca att producera vin pa ett
hallbart, ekologiskt och biodynamiskt satt — langt innan
detta blev trendigt och efterfragat fran oss
konsumenter.

Barbara ar mycket passionerad kring att bevara och
utveckla ursprunget fran Mallorca och arbetar med de
unika druvorna som endast finns pa Mallorca som t ex
Callet, Mantonegro, Prensal Blanc och Gird. Det mesta
av arbetet i vingarden sker manuellt och strikt enligt de
biodynamiska principerna for att vara i samklang med
naturen. Vingarden ar biodynamiskt certifierad
(Demeter) medan vinerna ar ekologiskt certifierade.

www.winedog.se - goran@winedog.se
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Vin nr 4: Mesquida Mora —

Sotil Negre Ecologic 2015 (art nr 73818, 269 kr)

Ett biodynamiskt odlat vin som visar upp hur fantastiskt eleganta komplexa viner som kan produceras
pda Mallorca baserat pd de dldsta 50 dariga vinstockarna som existerar av den unika mallorquinska
tunnskaliga Callet-druvan tillsammans med fina mineraltoner.

Druvor: 100% Callet

Vinifiering: Manuell skérd och noggran urval av de basta druvorna. Langsam pre-fermantion och
maceration utan tillsatt jast i staltank och darefter malolaktisk jasning i ekfat for att lyfta fram de fina
tonerna i de gamla Callet vinstockarna och for att forhindra framtida oxidation. Ingen klarning eller
stabilisering sker av det fardiga vinet for att bevara druvsmaken. Lagring sker i 12 manader i nya
franska ekfat (225 1) for att synkronisera smakerna.

Servering: Vinet har mycket lag niva av endast naturligt forekommande sulfiter och vinner pa att
luftas 30 min innan det dricks. Servera det ca 16-18° C tillsammans med ugnstekt eller grillad lamm,
anka eller vilt-kott kryddade med medelhavsorter och grillade gronsaker eller lagrad far- eller ko-
ostar.

Alkohol: 14,0%
Syra: 5,9 g/I
Residual sockerhalt: 2,0 g/
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Mallorca ar vmdruvornas Galapagos o e urgamla unika druvor overlevt och utvecklats.
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Bodega Ribas —
Den aldsta vingarden

BODEGUES

RIBAS

des de 1711
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Bodega Ribas ar Mallorcas aldsta vingard och
Spaniens tredje dldsta vingard — grundad 1711 och
drivs fortfarande vidare av familjen Ribas. Arbetet
leds av Araceli och hennes bror Javier vilket innebar
nagot sa unikt som att arbetet i fyra generationer
letts av kvinnliga vinmakare.

De har specialiserat sig pa att bevara flera av de
gamla klassiska mallorquinska druvsorterna varav de
aldsta ar over 60 ar gamla vinstockar. Sedan manga ar
har man ocksa 6vergatt till helt ekologisk och sa
hallbar produktion som mojligt. Fran och med
skorden 2017 kommer vita och rosé-viner ocksa att
vara formellt ekologiskt certifierade.

www.winedog.se - goran@winedog.se
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Ribas Negre 2016 (art nr 70987 179 kr)

Detta vin visar upp de tydliga réda frukterna fran den fér Mallorca unika Mantonegro
druvan med fina mineraltoner frdn kalkstensjorden

Druvor: 50% Mantonegro, 25% Syrah, 15% Cabernet Sauvignon och 10% Merlot

Vinifiering: Jasning vid mattlig temperatur mellan 25 och 279C for att undvika
overdriven maceration och for att fa de primara aromer av rod frukt fran Mantonegro
ska pragla vinet. Lagring sker sedan i 10 manader 2-3 ar gamla 75% franska och 25%
amerikanska ekfat.

Servering: Detta ar ett vin att dricka under eller efter en maltid. Men det ar alltid annu
battre i sdllskap med andra smaker. Det gar bra tillsammans med t ex grillat kott och
grytor eller tillsammans med kryddig Sobrasada-korv, lufttorkad Jamon Serrano eller
lagrade ostar.

Alkohol: 14%
Syra: 4,76 g/|
Residual sockerhalt: 0,18 g/I
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Sié Negre 2016 (BS 79164 — 255 kr)

Detta vin dr framst gjort med de dldsta Mantonegro vinstockarna och skapades ar 2000 som
en hyllning till vinmakarens mormor Sio. Det dr mycket elegant med fruktighet, komplexitet
och djup och mineralitet fran de kalkstensrika jordarna och rikt pa nyanser.

Druvor: 60% Mantonegro, 25% Syrah, 10% Merlot och 5% Cabernet Sauvignon

Doft: Tydliga dofter av mork frukt, slanbar och plommon med inslag av mineralitet, kryddor
och balsamico.

Smak: Smaken ar elegant och komplex med dominerande mogen mork frukt (slanbar och
plommon), med mineral- och balsamico toner samt kryddor (muskot, kanel, kakao). Det har
en bra fraschor fran syran och mycket valbalanserad i gommen med sammetslena tanniner.

Vinifiering: Jasning vid mattlig temperatur mellan 25 och 272C for att undvika dverdriven
maceration och for att fa de priméara aromer av rod frukt fran Mantonegro ska pragla vinet.
Lagring sker sedan i 12 manader 50% gamla franska ekfat och 50% ny franska ekfat.

Alkohol: 14,5%
Syra: 4,76 g/
Residual sockerhalt: 0,18 g/I

www.winedog.se - goran@winedog.se
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Na Fiola Negre 2014 (art nr 73103, 130 kr)

Smaken dr kraftfull och intensiv och Iang med réd frukt, kryddor och vanilj fran
ekfatslagringen samt en tydlig mineralitet fran jorden. Vinet dr torrt med mycket virme
och hog syra som ger utmdrkt frdschor och har mjuka balanserade tanniner. En fin blend
av Mantonegro och Callet tillsammans med internationella druvor

Druvor: Callet 20% - Mantonegro 20% - Cabernet Sauvignon 20% - Tempranillo 15% -
Merlot 10%

Servering: Vinet kan drickas nu men ocksa lagras nagra ar till. Servera det ca 17-19°C
tillsammans med viltkott, stekt och grillat notkott och ugnsbakade gronsaker och t ex
bearnaise-sas.

Alkohol: 13,5%

Syra: 5,20 g/I

Restsockerhalt: 2,1 g/I
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