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En karleksresa genom Frankrike

Nu firar vi att varen dntligen ar pa vag och erbjuder dig att ta med gaster till
provningen pa fredag for medlemspris 450 kr. Vad ar ett battre stille att fira det an i
Frankrike.

Du anméler gister precis som vanligt via din egen bokning.
Kan du inte ga sjalv men har en van som ar intresserad, meddela oss sa tar vi hand
om hen.

Arsmotet

Foreningens arsmote genomfordes den 15 februari 2026 under ledning av Margareta
Olin. Styrelsen fick ansvarsfrihet for sitt arbete. Nagra forandringar i styrelsen ar det
men mer om det i nasta punkt.

Traditionsenligt provade vi viner frin Arets vinort Bierzo ett litet omrade i nordvistra
Spanien.

Agneta Nyberg guidade oss genom provningen dar det bjods pa viner gjorda pa
omradets tvd huvuddruvor Mencia och Godello. Smakrika viner dar en och annan
nog hittade nya favoriter.

Sa har i borjan av vindret ar utbudet fran Bierzo pa systemet inte jattestort men det
kommer mer under aret sa hall 6gonen pa savil spanska hyllan, tillfilliga sortimentet
som bestallningssortiment.
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Nya styrelsen

Agneta Nyberg omvaldes som ordforande.

Lena Mark ar ny kassor, sitter sen tidigare i styrelsen.

Birgitta Gaunitz ar ny ledamot till 2027.

Tommy Johansson ar ny suppleant till 2027.

Marie Ende, Lars-Goran Elm och Anneli Scheu omvaldes pa tva ar till 2028.
Victoria Lindh har mandattid fram till 2027 liksom Lena Mark.

Olle Broman och Hakan Tiderman omvaldes till revisorer.

Fler funktiondarer

Det har varit svart att hitta tillrackligt manga funktionarer sa vi har fortfarande
vakanta poster. Sa nu tar vi ett omtag och bjuder in vara medlemmar till att vara med
i arbetet att utveckla och paverka i var fina sektion.

Vi behover en suppleant till styrelsen, en valberedning pa tre personer och
forstarkning till bAde provningsgruppen och matgruppen.

Ar det ndgonstans du vill vara med och bidra s& hor av dig till
Agneta.nyberg@vdstodet.se sa far du veta mer. Tveka inte, det ar kul!

Planeringsdagen

Som vanligt har den nya styrelsen haft sin planeringsdag. Vi pratade mycket
medlemsvard. Hur behaller vi vira medlemmar, vi far mdnga nya men vi tappar
ocksa ett antal varje ar. Ibland far vi mail med olika giltiga skdl men en del forsvinner
bara, vilket ar valdigt trist. Ibland ar det sa att forvantningarna inte infrias, man
trodde det var ndgot annat. Det forsoker vi komma till ratta med genom kontakter
med alla nya medlemmar och dven en vialkomsttraff.

Men aven gamla medlemmar (manga medlemsar) behover uppmarksammas. S& kom
med synpunkter, onskemal om provningar, ja vad som helst sa ska vi gora vart basta
for att mota detta.

Vi gick ocksé igenom planeringen for i forsta hand varen men satte 4ven datum for
hosten. Du hittar varens alla datum pa hemsidan bade for provningar och
utbildningar

Nasta utbildning Nordamerikas vinomraden

Den 14 april lagger vi det som hiander i omvarlden at sidan och fokuserar istéllet pa
passionen, hantverket och det som faktiskt finns i glaset. Samtidigt ar detta ocksa ett
tillfalle att uppmarksamma och stotta de vinmakare som, trots utmanande tider,
fortsatter skapa viner med kvalitet, mod och personlighet.

Utbildningen ar 6ppen for anmailan och mer info hittar du pa hemsidan. Just nu finns
det 6 platser kvar sa vanta inte for lange.
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Valkomsttraff

Den 19 april kommer Marie Ende och Agneta Nyberg att halla en valkomsttraff for
nya medlemmar. 14 st sedan i november och ndgra pa ingang.

Kénner du nagon som funderar pa att bli medlem sa ar det ett utmarkt tillfalle nu sa
kan man hianga med pa den har traffen. Inbjudan kommer bara att ga ut till nya
medlemmar. S& kinner du ndgon som funderar hor av dig till Agneta sa att vi kan
skicka en inbjudan

Mat och vintips

Péasken narmar sig med stormsteg och vi har alla vara olika traditioner beroende pa
varifran i landet vi kommer. Vastkusten gor paskeldar men ostkusten vantar till
Valborg med att elda. En del dter stromming andra sill, lax i olika former, 4gg och
lamm saklart.

Vad dricker vi till denna méngfald da?

Ol och snaps &r vil vanligast till >smorgasbordet”.
Vitt vin till laxen, kanske en Laroche Bourgogne Réserve nr 562101 149 kr eller
Georg Breuer Sauvage Riesling nr 5899 159 kr.

Till lammsteken behovs nagot med lite mer struktur och fyllighet.
Allesverloren Shiraz Sydafrika nr 29 002 129 kr eller Lat 42 Reserva Rioja nr
2043 129 kr.

Tittar vi pa vintipsen pa en del av vinsighterna sa star det att ta det du tycker om och
det kan racka langt.

Det viktigaste ar dock att du tanker pa tillbehoren, vilka gronsaker, vilka kryddor och
vilken sas du tanker gora. Anvand systemets chat och beskriv receptet sa far du bra
tips om du ar osiker.

Ibland kan det vara kul att prova tva viner till samma ratt och ibland infinner sig den
totala matchen dar man minst anar den. Visst ar det spAinnande med vin!

GLAD PASK ONSKAR
Styrelsen




