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Ndasta provning

TEMAPROVNING 6 november, Vilkommen till en kvill med vin, nya insikter
och ny kunskap!

Vi kommer dyka ned i vinets varld och koncentrera oss pa hur man provar vin.
Temat for kvallen blir Syrah — Shiraz. Denna provning passar for alla oavsett
erfarenhet. Vi provar halvblint vilket betyder att vi vet vad vi ska "leta” efter. Exakt
ursprung avslgjar vi inte sa den mer erfarne ocksa kan fa en utmaning.

Under kvillen kommer vi att:

 Repetera hur man provar vin

 Upptiacka de karaktarsdrag och strukturer som respektive vin uppvisar

« Forsoka forsta vad det ar som far vinerna att smaka pa just detta satt dom gor
« Vi provar tva Syrah viner och tva Shiraz viner

Vi kommer att ha gott om tid for egen provning, diskussioner tva och tva samt
diskussion i grupp.

Det finns en plats kvar, sa tveka inte att anmaila dig, anvand kolistan ocksa om det
blir fullt. Det kan bli avbokningar pga sjukdom t ex och da dker man upp med
automatik, det kan dock vara kort varsel.

RIOJA OCH RIBERA DEL DUERO lordag 15 november kl 13.00

Nu provar vi ett nytt koncept med lunchprovning lika trevligt som en fredagskvall
Vi borjar med att prova viner fran tva harliga vindistrikt, sen blir det en sen lunch
med ett passande matvin. En lordagseftermiddag i vinets tecken och sa ar kvallen
ledig for andra trevligheter.

Ta med dig en van till medlemspris.

Véra provningsledare blir Javier Rodriguez som representerar de tva
vinproducenterna och Mikael Ekeblom fran Vinupplevelser.

Provningen sker pa engelska.
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Tidigare provningar

Exklusiv Chilensk Fine Wine provning - Under ledning av Joe
Fattorini 19 september

Munskankarnas mal ar att 6ka kunskapen om vin. Vi gor det genom olika provningar
och teman till en rimlig kostnad. Mélet ar ju ockséa att efter vara aktiviteter ska de
viner man provat kunna kopas eller bestillas via Systembolaget. Men ibland kan det
ju ocksa vara intressant att fa prova viner i en prisklass som man kanske inte normalt
koper. I denna provning fick vi prova fyra viner varav atminstone tva viner tillhor just
den kategorin.

I denna provning samarbetade vi med VCT Sweden AB, dotterbolag till den chilenska
vinproducenten Concha y Toro vilka bjod in till en unik provning av vinhusets
prestigeviner Don Melchor och Amelia. Concha y Toro grundades 1883 av visionaren
Don Melchor de Concha Y Toro och foretaget ar idag en av varldens storsta
vinproducenter. Mest kint ar vinhuset kanske for sina internationellt stora
varumarken som Casillero del Diablo men man producerar dven premiumviner i
varldsklass som Don Melchor och Amelia.

Under kvillen gavs ocksa mojlighet att prova Amelia Chardonnay och Amelia Pinot
Noir, bada producerade i det trendiga omradet Limari i Atacamaoknen dar kalkrika
jordar och narheten till Stilla havet ger komplexa, friska och mineralrika viner.

Provningen holls pa engelska av Joe Fattorini som varit programledare i The wine
Show och vunnit utmarkelsen "arets vinpersonlighet" tack vare sitt arbete dar. Nu
senast har Joe synts i programmet "Drinking with Joe and Maya". Joe ar sjalv
medlem i Munskankarnas Birger Jarl-sektion.

Det var en spannande kvill med mycket goda viner och en inspirerande
provningsledare.

Quiz provningen fick vi tyvarr stilla in pga for litet deltagarantal. Vi jobbar vidare
pa konceptet forhoppningsvis tillsammans med en restaurator och aterkommer
under nasta ar.

Utbildningar

Nu har vi avslutat hostens utbildningsserie med temat Oceanien dar vi fick stifta
bekantskap med viner fran Australien och Nya Zeeland.

Det blev ett par timmar fyllda av goda viner och nya insikter om vad som gor
Oceanien till ett vinparadis. Under ledning av kunniga kursledare fordjupade vi i:

- Viktiga vinregioner som Marlborough, Central Otago, Victoria och South Australia
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- Druvsorter som Sauvignon Blanc, Pinot Noir, Shiraz och Semillon
- Vinlagstiftning och klassificering i respektive omrade

- Mat och vin i kombination — vilka smaker lyfter dessa viner bast?
- Provsmakning av noggrant utvalda viner fran bada landerna.

Det tidigare passet om Sydafrika och Sydamerika fick vi tyvarr stilla in pga for litet
deltagarantal. Mgjligt att vi aterkommer med detta under nista ar.

Var utbildningsansvariga Victoria Lindh har varit pa en seminariehelg anordnad av
Riks dar samtliga utbildningsansvariga var inbjudna.

Dar presenterades bla nyheter i utbildningsprogrammet, Vinlocus och framtagning av
nytt provningsprotokoll. En annan viktig del ar ocksa erfarenhetsutbytet mellan
sektionerna.

Naista ars utbildningsprogram hos oss ar under utarbetande.
Var egen vinmadassa

Planeringen for var vinmassa ar i full gdng med kontakter med olika importorer och
leverantorer av t ex brod och ost.

Sa boka in 4 februari i din kalender och sprid informationen till vinner och bekanta.
Vi aterkommer med anmaélningsinformation nar det narmar sig. Badde du och dina
vanner maste anmala sig for att komma in.

Nya medlemmar

Blir du ny medlem nu inkluderas resten av 2025 i ditt medlemskap for 2026 dvs fram
till 31 december 2026. Alla som blir medlemmar 15/10—14/11 deltar automatiskt i
utlottning av en vinviaska med sex provningsglas.

Kan vara vart att tipsa vanner och bekanta om.

Vintips

Den hir gangen tar vi hjalp av Andreas Grubes vintips:

Vinvirlden ar full av flaskor med spannande ursprung och udda druvor.

Vad sigs om foljande:

Dry Furmint Furling 2024 nr 2157 Ungern 99 kr Ett fynd!

Friskt och friskt med gott om paron, dpplen, farska orter och lime till fyndpris.

Satyr Chateau Marsya 2022 nr 4704 Libanon 199 kr
Elegant, rikt och kryddigt med sv vinbar, choklad, kaffe, morka plommon och vanilj.

Biandy s Colheita Malmsey 2017 nr 7833 185 kr (500 ml) Portugal Madeira
starkvin.Harligt sot med smaker av torkad aprikos, fikon, sultanrussin och
apelsinmarmelad.
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Sjalv provade jag Villa Tinta Odessa black VIP 2019 fran Ukraina haromveckan.
En positiv upplevelse som smakade utmarkt till en harlig kycklinggryta.
Bestillningsvara i ldda om sex flaskor nr 7034201 139 kr/flaska.

Odessa black karakteriseras av fruktig smak med inslag av fat, sv vinbar, plommon,
tobak, korsbar och lagerblad.

Den 31 oktober slapps en Villa Tinta premium 2020 139 kr.

Ett annat alternativ ar en smaklada om 2 Villa Tinta gjorda pa druvan Odessa
black och 1 Villa Tinta gjord pa Carbernet Sauvignon.

Sa vaga valja nytt! Hitta viner som vidgar vyerna.
Till sist

Har vi den smartsamma plikten att meddela att var mangariga medlem och fd
styrelseledamot och tillika kassor Bengt Svensson avled den 1 oktober.

Hosthalsningar
Agneta och styrelsen




