Kvinnliga vinmakare - Internationella Kvinnodagen 2024




Kvallens provning — Sydafrika, Tyskland, AUS, Mallorca, Italien
och Portugal

SMAKOLOGI




Andrea Mullineux

v'Passionen for vin & vinmakning
kom fran familjens matbord dar
hon vaxte upp i San Fransisco

v’ Jobbade i Stellenbosch och
Chateauneuf-du-pape

v'Alskar Sydafrika varfér hon
valde att etablera sig dar

v'Nar hon inte arbetar i vingarden
sa finns hon i koket dar hon
lagar mat, stokar till men alltid
med ett glas vin i handen Q/

SMAKOLOGI



Mullineaux Family wines

 Vingarden grundad 2007, 60 km norr om
Kapstaden

* Personifierar det "nya” Sydafrika

* Litet, kvalitetsfokuserat och familjeagt i hjartat
av Swartland

e Strama, eleganta viner med en komplexitet

* Andrea ar utbildad viticulturist och har jobbat i
USA och i Rhdne

* Producerar Syrah och Chenin Blanc framst

e Flera utmarkelser bade lokalt och
internationellt

SMAKOLOGI



Chenin Blanc - Egenskaper

Doft:

Gul fruktig doft sdsom gula plommon, gula dapplen osv. Aromer som honung, blommor,
aprikos och vat ylle

Smak:

Hog fruktsyra och ofta med inslag av grapefrukt, gula paron, tropisk frukt, honung och
vatt ylle (ofta lite fetare/oljigare struktur)

Passar till:
Fisk och skaldjur, fatlagrade till ljust kott. Sota till fruktdesserter och smakrika ostar

SMAKOLOGI




Argang 2021

Karaktar:
* Frisk men samtidigt generost fruktig med inslag av solmogna
paron, passionsfrukt, lime och mineral.

Vinifikation:

* Druvorna till vinet skordas fran tre olika vingardar och tre olika
jordmaner i Swartland (ca 40 ar gamla stockar)

e |vineriet pressas hela klasar, lagras pa staltank (85%) och
anvanda franska ekfat (15%) for jasning

Passar till:
» Stekta och grillade ratter pa fisk eller skaldjur eller for den
delen bara njuta ett glas i solen

SMAKOLOGI



Sybille Kuntz

v’ Manga generationer av familjen Kunz har bott i staden
Lieser mitt i Moseldalen och tillverkat vin dar samt aven
tillverkat ekfat

v’ Sybille spenderade en stor del av sin barndom med att
hjalpa till i vingarden

v’ Studerade i Wuppertal norr om Koln

v 1981 6ppnade hon en vinbutik dar for att hjalpa till att
finansiera sina studier — salde framst sina foraldrars vin

v" Dock tyckte hon inte riktigt vinerna héll den standard som
hon ville ha

v’ Det blev starten av Sybille Kuntz Mosel-Riesling viner
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SMAKOLOGI



Biodynamisk odling i Niederberg-
Helden i Lieser

v’ Sybilles viner &r mestadels odlade pa de basta och
brantaste vingardslagena

v Mineralrik skifferjord

v’ Vingarden har varit Ekologisk cert sedan 1990 och
2016 startade de aven Biodynamisk odling

v’ Fokuserar pa Riesling
v’ Visionar och oberoende

v’ Fargkodningen pa etiketten visar naturens farger och
den naturliga fargen pa Riesling druvan beroende pa
mognad

SMAKOLOGI



Riesling - Egenskaper

Doft:

Citrus, grona applen, paron, honung, mineral, petrolium (aldre, utvecklade viner)
Smak:

Hog syra, aromatisk smak med citrus, grona applen och stenfrukter
Passar till:

Milda friska ratter av fisk och skaldjur. Viner med lite s6tma passar bra till asiatisk mat,
gronsaksratter, ostar och desserter

SMAKOLOGI




Argang 2021

Karaktar:

* Fina orangea toner av havtorn, aprikoser, ugnsbakade aromatiska applen och
vitvinbarsgelé.

* Smaken ar frisk, strukturerad och aningens karv och samtidigt fruktig. Vinet har
mer strukturen av ett rott vin, aromer av ett dessertvin och friskhet som ett vitt

Vinifikation:

» Lagt skordeuttag. Druvorna handskordas och avstjalkas, alkoholjasningen startar
spontant. Vinet genomgar skalmaceration under tre veckor i 6ppna kar. Vinet
lagras sedan sex manader pa gamla anvanda ekfat som en gang i tiden
tillverkades av Sybilles far. Vinet innehaller inget tillsatt svavel

Passar till:
* Tank rott och mer klassiskt for lyckade kombinationer.
* Super med ankbrdst med apelsin eller aprikoser, fagelpaté, serrano crisp eller SBLEKUNTZ

Secreto Iberico grillat till perfektion med patatas bravas och grillade gronsaker.
* Undvik superheta, saser, tomat och asiatiska smaker som soya och misu och
skaldjur

SMAKOLOGI



Sue Hodder

v AUS allra forsta kvinnliga vinmakare 1958 — pa
Wynns 1972

v’ Sue - Chief winemaker pa Wynns sedan 1992

v"Wynns historia gar tillbaka dnda till slutet pa 1800-
talet

v’ Den stdrsta enskilda vingarden i Coonawarra med de
allra basta falten

v Vinerna anses vara "benchmarks” for omradet pga
dess jamna kvalitet och djupa smak

v’ Sue bdrjade sin karridr som vinodlare i unga ar och
hon har arbetat runt varlden och dessutom ar hon

domare i manga internationella tavlingar Sue Hodder, Chief

SMAKOLOGI

v Certifierade SWA (Sustainable Winegrowing AUS)



Wynns Coonawarra Estates

v’ Coonawarra ar ju berdémt for sin roda
jord kallad Terra Rossa

v’ Jorden ar mycket mineralrik och
under den finns kalksten och en
vattenader

v Liten by med bara ca 30 innevanare,
de flesta bor i den narmaste staden,
Penola

v Har odlas Cabernet Sauvignon,
Shiraz, Chardonnay och Riesling bl.a.

v Harligt jamnt klimat, ger
lagringsdugliga eleganta viner

SMAKOLOGI



Cabernet Sauvignon - Egenskaper

Doft:

Svarta vinbar, ny-vassad blyertspenna, cedertra och gras.
Vanilj, kaffe och mork choklad fran fatlagring

Smak:

Strava viner med hog fruktsyra, inslag av svarta vinbar, plommon, ceder, gras, gron
paprika och orter

Passar till:
Stekt och grillat kott eller vilt, garna med kramiga tillbehor

SMAKOLOGI




Karaktar:

* Aromatiskt med roda och svarta vinbar, roda korsbar med jordiga och djupa
fruktiga toner.

* Hallon, plommon, choklad och mandel i avslutet med lite ekfatstoner.

Vinifikation:
 Barade basta Cab S druvorna plockas fran 25 olika lotter.
* Lagrasi 14 manader 40% pa ny fransk ek och 60% i stora Hogs Heads

Passar till:
* Eleganta kottratter med milda, kramiga tillbehor eller Hoisin-glaserad lax
med bakade gronsaker

60+
YEARS OF
BLACK LABEL
CABERNET
VINTAGES

97 p Andrew Caillard — Drink 2024-2038

Argang 2021

“One of the GREAT 1coNs of
the wine world, not just in

the Australian context™
ey Ofives, Wine Weites SMAKOLOGI



Araceli Ribas

v'Araceli 4r den 10:e generationen vinmakare i
familjen Ribas och 4:e ledande kvinnliga
vinmakaren

v'Har jobbat pa Clos Mogador & Clos Erasmus i
Priorat samt Ahaval Ferrer i Argentina och
Harlan Estate i Napa Valley

v'Projekt med universitetet pa Mallorca under
3-5ar

v'Naturliga viner som reflekterar jorden dar de
vaxer

SMAKOLOGI



Mallorcas adldsta vingard

v'Grundad 1711 av Pedro Ribas de Cabrera

v'Specialiserat sig pa att bevara klassiska
gamla Mallorquinska druvsorter

v'"Mantonegro, Gorgollassa och Prensal Blanc

o : SR
v'60 ar gamla vinstockar P B

v'Ekologisk och hallbar produktion

v'Har utsetts till Mallorcas basta rodvin av
Munskankarna

SMAKOLOGI




Manto Negro - Egenskaper

Doft:

Fruktig, kryddig/pepprig doft av slanbar, svarta vinbar, nypon, svarta oliver och sot svart
lakrits

Smak:

Morka bar, hog fruktsyra, tydliga torra tanniner med en medelstor kropp och en liten
bitter ton i avslutet.

Passar till:

Grillad biff och entrecote, garna gryta eller stuvningar

SMAKOLOGI




Argang 2021

60% Mantonegro, 35% Syrah, 5% Gorgollassa

Karaktar:

e Doft av mork frukt som slanbar och plommon med inslag av mineralitet,
kryddor och balsamico.

* Smaken ar elegant och komplex med mogen mork frukt (slanbar och
plommon) med mineralitet och balsamico toner samt kryddor (muskot,
kanel och kakao). Sammetslena tanniner med en eftersmak som drojer sig
kvar lange.

Vinifikation:

» Jasning vid mattlig temperatur for att de primara aromerna av rod frukt fran 5 e
Mantonegro ska pragla vinet.

e Lagring i 12 manader 50% gamla franska ekfat och 50% ny franska ekfat

Passar till:

e Detta ar ett vin som kan njutas separat med lite lagrad ost eller tillsammans
med eleganta kottgrytor, stekt och grillat lamm och notkott och ugnsbakade
gronsaker.

SMAKOLOGI



Claudia & Silvia Cigliuti
v'Claudia borjade sommarjobba i sin
pappas vingard

v'Utvecklade passion for vingarden och
arbetet

v'Spenderar mycket tid ute bland vinrankor

v'Arbetet i vinkdllaren halls nere till ett
minimum

v'Bara naturlig jast, lagring pa ekfat

SMAKOLOGI



Familjeagt i 4 generationer

v'Fratelli Cigliuti grundat 1964
v'Foredrog kvalitet fore kvantitet

v'6,5 ha vingardar i Nieve, Barbaresco i Piemonte

v'Dolcetto, Nebbiolo & Barbera

v'Renato trodde inte att hans dottrar ville ta dver

v'De flesta rankorna finns pa Serraboella kullen

v'Laga skordeuttag och handplockade druvor Q/

SMAKOLOGI



Barbera - Egenskaper

Doft:

Korsbar, roda vinbar, orter och ofta fat-toner

Smak:

Syrliga korsbar, plommon, lakrits och orter

Passar till:

Hardostar, lamm, viltkott och |attare viner passar aven fiskratter

SMAKOLOGI




Karaktar:

* Fruktigi en svalare stil med en markant fraschor och syra
tillsammans med en mycket fin struktur.

* Toner av morka bar, kaffe, fat och 6rter och en mycket frisk och
lang eftersmak.

Vinifikation:
* Druvorna handplockas fran familjens egendom pa kullen

Serraboella dar en noggrann selektering gors redan i vingarden.

e Efter jasning i temperatur-kontrollerade staltankar far vinet
ligga pa sma, franska ekfat i 16 manader innan buteljering.

Passar till:
Grillat, Lamm, NoOt, Pasta, Vilt
Gott att dricka nu, men kan lagras 5-7 ar

Argang 2021
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Sandra Tavares

v’ Sandra ar fran Lissabon dar hon studerade till Agronom

v Hon flyttade till Italien for att studera oenologi

v'1999 atervande hon till Douro for att jobba in vingardarna déar
v’ Dar traffade hon sin man Jorge och de gifte sig

v Sandra och Jorge gor inga enkla viner - alla ar valbalanserade,
komplexa och mycket uppskattade varlden 6ver.

v’ Kvaliteten pa vinerna fran Wine & Soul ligger pa en helt annan
niva an vad manga ar vana vid nar det galler Portugal.

v’ Under de senaste aren har flera viner fran Wine & Soul fatt
fina utmarkelser i internationell press.

SMAKOLOGI



Wine & Soul — Komplexa viner

v/Startade foretaget 2001

v'Vinerna produceras i en dal som heter
Vale de Mendiz i Duoro — nara det basta
portvinsdistriktet

v'De flesta vinstockarna ar ca 80 ar gamla
och de odlar ett 30-tal bla lokala
druvsorter

v'Hallbara och Ekologiska viner

SMAKOLOGI



Portugals lokala bla druvor — generella egenskaper

Doft:

Aromatiskt, koncentrerat med mogen mork frukt

Smak:

Choklad, plommon, korsbar, kaffe, mocca och kryddor med lang eftersmak
Passar till:

Pastaratter, ljust kott och kyckling smaksatt med orter och vitlok, tapas och buffé

Touriga Franca

. ) * Tricadeira
Touriga Nacional

) * Jaen
Alicante Bouschet
A e Bastardo
Aragones
, * Baga
Tinta Barroca i
Tinta cao * Ramisco
e  MTl.

Casterlao
SMAKOLOGI




Argéng 2020
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Karaktar:

* Doften ar stor av choklad, mogen mork frukt som kérsbar och plommon,
kryddor och en viss rokighet.

* Smak av mogna morka bar, ceder och mocca. Fin textur och valintegrerade
tanniner som ger en harligt lang eftersmak.

Vinifikation:

* Druvorna skordas for hand forsta halvan av september.

* Frukten forslas varsamt till vineriet och sorteras noggrant — delvis avstjalkat

* Fottrampas i Oppna stenkar, sk Lagares, under jasningsprocessen som pagar
i cirka tio dagar.

 Malolaktisk jasning och lagring sker pa franska ekfat, halften nya och halften
gamla, och har far vinet mogna under 19 manaders tid fore buteljering.

JPINTAS
character

OOOOO

Passar till:
Tapas, pizza, kantarellpaj, viltkott

30 olika lokala
druvsorter
SMAKOLOGI



Kvallens viner

lm_mm

73702 Kloof Street Chenin Blanc Schwartland, Sydafrika 2021
92422 Sybille Kuntz Organic Orange Riesling  Mosel, Tyskland 2020 291

92978 Wynns Black Label Cabernet Sauvignon Coonawarra, Australien 2021 241

79164 Sio Negre Ribas Mallorca, Spanien 2021 317
79254 Cigliuti Barbera Serraboella Barbaresco, Italien 2021 279
92502 Pintas Character Portugal 2020 301

SMAKOLOGI
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