Vinprovning Viner fran Piemonte 20240503
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1 Roero Mauro Sebaste Arneis 100%, 2022 14% nr 77001 229 kr
2 Fosche, Chardonnay 100% 2023,13,5 % nr 73189 199 kr
3 Bel Colle, Piemonte  Pinot Nero DOC, 13,5%, nr 56522 261 kr
4 Barbera d’Alba, Superiore Castello d Neive, Barbera 100%, 2020,

15,5 %, nr 78852, 365 kr

5 Barolo Tre suri, Mauro Sebast, Nebbiolo 100%, 2019, 14,5%, nr 78489,
489 kr

Matvin

6 Barbera d"Alba, Busije, Barbera 100%, 2022, 13,5%, nr 75722, 119 kr

Viner frdn Piemonte var fredagens tema pa var vinprovning. Marie
Dahlgren VVD pé Loka Brunn och Grythyttans Géstgiveri var var
provningsledare. Hon dr sommelier med stor passion for dryck i synnerhet.
Marie har arbetat med mat och dryck i 30 ar och dven tiavlat 1 sommelerie.
Marie berittade om Piemonte samt visade bilder fran sin senaste resa i
regionen. Vinerna vi provade var kraftfulla, eleganta och avspeglar
terroirens karaktir. Vi provade den vita druvan Arneis som har
uppmaérksammats mer och mer. Druvorna Barbera och Nebbiolo var



spdnnande med sina olika doft och smak. Chardonnay och Pinot Noir var
ocksa en smakupplevelse fran detta omréde.

Kvillens meny var Kyckling klubbfil¢ fylld med féarskost och soltorkade
tomater,Ortsas, balsamicosirap och parmesanpotatis.

Mycket trevlig provning, tackar Marie Dahlgren och alla
medlemmar/géster som deltog .



