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Vinprovning 2020-02-26 Plats: Ljungskile Folkhdgskola
Tema Provningsledare
Sektionens Arsmdte med Cavaprovning Eric Stein
Antal deltagande medlemmar Antal deltagande géster
50 3
Varunr Vin Arging | Druva Land/region | Pris
1 Mingelvin: 60 % Macabeo Spanien
7700 DO Cava El Miracle 40 % Chardonnay 87kr
2 40% Xarel-lo Spanien

DO Cava Reserva Miguel Pons 40% Macabeu 169 kr
77592 20% Parallada
3 Spanien
77857 DO Augusti Torello GR Barri Macabeo 274kr
4 Parallada Spanien
97091 DO Cava de Paraje, Con Scala Xarel-lo 649kr
5 53 % Xarel-lo Spanien

Corpinnat Serral del Vell, Recaredo 47 % Macabeo 471kr
6 Xarel-lo Spanien
7904 Cava Reserva Privat Macabeu 115kr

Parallada
Chardonnay

Efter inledande arsmotesférhandlingar, ledda av kvéllens ordférande L-M Olovsson, fortsatte Eric

Stein med kvéllens tema: Cava- ett mousserande vin fran Spanien och da framst Katalonien, dar 90 % av all
tillverkning av Cava sker.

De vanligaste druvorna som anvands ar Macabeo som ger struktur och frukt, Xarel-lo for sin syra och
Parellada som lamnar arom och blommighet.

De mousserande vin som tillverkas i Spanien och som inte raknas till Cava heter Vino Spumante de Qualidad.
Det var i Codorniu som cavan féddes, runt 1870 da vinmakaren begav sig till Champagne for att

lara sig tillverka mousserande vin enligt den traditionella metoden dvs champagnemetoden.

Garden Codorniu lyckades dven bekdampa vinlusen Phylloxera. Detta firas arligen 8/9 med en

karneval dar vuxna och barn klar sig i gult och bar pa bilder och modeller av vinlusen.

Lagringstiden ar reglerad sa att en Cava skall ligga minst 9 manader pa jastfallning, en Reserva 15

manader, en Grand Reserva 30 manader och Cava de Paraje 36 manader. Corpinnat lagras minst 18 manader
och ar gjort till 100% pa ekologiska druvor.

Under kviéllen provades viner fran olika kvalitets- och prisklasser, fran Cava till Corpinnat.

Min beddmning av mina medprovares reaktioner dr den att majoriteten verkade ha uppskattat Corpinnaten
mest.

Vid pennan/ essie MacFie Rosén




