Arets vinort -

Barbaresco
Inte bara lillebror till Barolo




Byn - 660 inv
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Vad finns

i Barbaresco i gamla kyrkan

R Enoteca d

R 8 restauranger
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Historien

& Druvorna saldes ldnge till Barolo

R 1894 - Domizio Cavazza startar det forsta
kooperativet Cantina Sociale di Barbaresco

R Vinerna betecknas for forsta gangen “Barbaresco”
& Under forsta vdrldskriget har man stora problem

R Kooperativet avvecklas 1930

R 1958 startar stadens prést upp ett kooperativ igen

R “Produttori di Barbaresco”som gor succé!
R 1966 DOC-klassning
R 1980 DOCG-klassning



Angelo Gaja




Omradet - 684 ha!

Wine Regions of Piedmont (%

Boca

Gattinara
Ghemme

Sizzano
Fara

Barbera del Monferrato

Barbera d'Asti

Colli Tortonesi

Dolcetto di Ovada  O3Vi San Rocco :
Ruché ai Castagnole Seno o’Elvio \
Brachetto d’Acqui (Alba)

Asti, Moscato d'Asti

Barbaresco

Dolcetto di Diano d'Alba



Kommunerna

&R Barbaresco - stor fin frukt, strama tanniner

R Neive - hogre vingardar - doftrika/tuffare tanniner
R Treiso - sydligare, tidigare mognad, mjukare/jordiga
R San Rocco Seno d’Elvio - som Treiso




Vingardarna - 66 MEGA

min 3 Ha + 3 dgare
JA

Vineyards in Barbaresco Area

Il BARBARESCO
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Undantag - Martinenga




Nebbiolo

R Tunnskalig druva, kdnslig
® Kraver lang vaxtsdsong
®R Typ1c1tet Ljus farg, blommlg doft fr1sk frukt/tanniner




Tva huvudstilar

R Traditionalisterna:

& Lang maceration och sedan lagring pa “botti” under
lang tid. Ger strama tanninrika viner som kréaver
lagring.

R Modernisterna:

R Kort maceration och lagring pa sma fat under kortare
tid (1-2 ar). Ger fruktigare viner med mjukare tanniner
som kan drickas unga eller lagras.

& Gemensamt: Barbaresco - lagring 2 ar, min 9 man pa fat
&R Barbaresco Riserva - lagring 3 ar, min 9 man pa fat



Vin nr 1: Karaktarer?

R 73663 Enzo Bartoli Langhe Nebbiolo 2015, 149:-

R Pahittat producentnamn. Jattelika MGM srl. gor
viner fran alla delar av Italien.

R Svart att fa produktinfo. Ev 40% pa franska fati4
madnader och resten 2 ar pa 500 1 gamla fat.

R 13,5% alk



Vin nr 2: Karaktarer?

R 5337 Livio Pavese Barbaresco 2014, 179:-

® “En av de framsta i Piemonte” - men som inte gar att
hitta ndagon info om pa nétet. Stor producent i
Treville i 6stra Langhe.

R Framstdllning? Formodligen lang maceration och
lagring pa mindre fat 1 ar.

R 14% alk



Vin nr 3: Karaktarer?

R 22013 Prunotto Barbaresco 2015, 239:-

R Klassisk firma, nu dgd av Antinori.
R Druvor fran Barbaresco och Treiso

R 10 dagars maceration, 1 ar pa franska fat och sedan
ett ar pa flaska.

R 13,5% alk



Vin nr 4: Karaktarer?

R 72427 Produttori di Barbaresco - Barbaresco 2014, 299:-

R Klassiskt koop med 100 ha och 50 delédgare.
& Druvor fran byn Barbaresco.

R Maceration i tank 30 dagar

R Lagring 2 ar pa “botti” pa 5000 I.

R 14% alk



Vin nr 5 - Karaktarer?

® 99334 Marchesi di Gresy Barbaresco Martinenga 2014, 449:-

R Klassisk producent som kopte vingarden 1797.
& Enda monopolvingard i MEGA

R Jasning och maceration i 10-12 dagar, sedan vidare jdsning
och malo i nya barriques i 10-12 manader, sedan lagring pa
botti i 10-12 manader



Vin nr 6: Karaktarer?

R 74875 La Spinetta Barbaresco “Bordini” 2014, 479:-

R Kultproducent i Barbaresco.

R Druvor fran 30-ariga stockar. Maceration i tank
under 7-8 dagar. Sedan lagring pa fat i 20-22
manader (50% nya och 50% ettariga). Ingen
filtrering. Sedan lagring pa tank och flaska 6 man.

R 14,5% alk



Favorit?

R Traditionalist eller modernist?
R Vilken stil foredrar du?

R Prisviardhet?



Tack for mig!
C




