
# Namn Artnr. Socker Alkoholhalt Druvor År Pris
1 A Pel Rosé 7959--01 <0,3 12,50% 60% pinot noir  40% xarel 2022

139:-

2 Juan Gil Yellow 78527-01 14,50% 100% Monastrell 2021 159:-

3
Finca el Puig 2737 <0,3 15%

60% grenache, 23% syrah och 17% carignan. 2021 249:-

4 TOCS 50896 <0,3 15,00% Garnacha negra 60%, syrah 40% 2011 419:-

5 Buen Camino 75554 <0,3 14,50% 100% Tempranillo 2018 262:-

Övrig information
1 Färg :Ljus, orangerosa färg.

Doft: Nyanserad, fruktid doft med inslag av mogna jordgubbar, röda äpplen, ljust bröd, mineral, fransk nougat och blodgrape.
Smak: Nyanserad, fruktig, mycket frisk med inslag av mogna jordgubbar, mineral, aprikos,ljust bröd, fransk nougat och blodgrape.

2 Färg: Mörk intensiv.
Doft:Frisk, fruktig doft av röda körsbär, hallon och vanilj.
Smak: Medelfyllig, stram smak med tydliga tanniner samt ett ungdomligt, bärigt avslut med lite värme.

3 Färg: Mörk röd.
Doft: Nyanserad, kryddig doft med tydlig rostad fatkaraktär, inslag av plommon, kaffe, vanilj, mörka körsbär, choklad, kokos och kryddnejlika.
Smak: Smakrikt, kryddigt vin med rostad fatkaraktär, inslag av plommon, mörka körsbär, kaffe, kakao, kokos, kryddnejlika, tobak och vanilj.

4 Färg: Tät, mörk, blåröd färg.
Doft: Björnbär, oliver, elegant ek, generös integrerad stallighet, fina bordeauxliknande toner, läcker vanilj och ceder. 
 kaffe, plommon, mörk choklad och vanilj.
Smak: Fyllig smak med höga, men polerade och integrerade tanniner och långt avslut med antydd eldighet.

5 Färg: Mörk, röd färg.
Doft: Nyanserad, något utvecklad, kryddig doft med fatkaraktär, inslag av mörka körsbär, plommon, vanilj, korinter, choklad och tobak.
Smak: Nyanserad, något utvecklad, kryddig doft med fatkaraktär, inslag av mörka körsbär, plommon, vanilj, korinter, choklad och tobak.
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