Sjuhalskaka

TRRIY | 9ingredienser | ® 0 minuter

Ingredienser

3stagg

3 dl socker

3 dl mjol

2 tsk bakpulver
0,5 dl vatten

Glasyr

125 gram smor
0,5 dl socker

3 msk vaniljsocker
2 msk kakao

2 dl vispgradde

Tillagning

1. Satt ugnen pa 175 grader. Vispa dgg och
socker posigt. Sikta ner mjol blandat med
bakpulver. Tillsatt vattnet.

2. Hall smeten i en smord och broad form,
garna med lostagbar botten.

3. Graddaii 35-40 minuter.

4. Mat upp ingredienserna till glasyrenien
kastrull. Koka kramen under omrérningica
10 minuter (tills den tjocknar nagot).

5. Gor sju hal i den varma kakan, varje hal ca 2
cm i diameter. Hall 6ver den varma glasyren.

6. Stall kakan kallt sa att glasyren stelnar.
Servera garna lattvispad gradde till.



