Vinprovning Chateau Lagrange Pessac 20260313
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1. Chateau Haut-Lagrange Pessac-Léognan Blanc 2024 (vitt) — 339 kr/fl.
2. Chateau Haut-Lagrange "Le Plaisir" Pessac-Léognan Rouge 2023 (rott)
— 239 kr/Al.

3. Chateau Haut-Lagrange Pessac-Léognan Rouge 2021 (rott) — 315 kr/fl.
299

4. Chateau Haut-Lagrange Pessac-Léognan Rouge 2022 (r6tt) — 315 kr/fl.
299

5. Chateau Haut-Lagrange Pessac-Léognan Rouge 2020 (r6tt) — 315 kr/fl.
299

6. Chateau Haut-Lagrange "Constellation des Sens" Pessac-Léognan
Rouge 2019 (rott) — 650 kr/fl.

Chateau Haut-Lagrange/Pessac -Leognan var temat pa fredagen den 13
mars. Pilippe Saillard /terroirviner och Ghislain Boutemy Chateau Haut
besokte oss. Ghislain berédttade om sin vingérd beldgen sdder om staden
Bordeaux. Han har hittat en stil som kombinerar kraft och elegans. Hans
framsta cuvee dr en blandning av 50% Cabernet Sauvignon och 50%



Merlot. De visar finess, renhet och ett tydligt mineralavtryck. Han
producerar dven ett vitt vin , Sauvignon Blanc 50% och 50% Semillon. Vi
fick prova pa det vita och fem réda med olika lagringstider med stal/tra fat.
Mycket givande, intressant provning.

Kvillens meny Pulled pork med pico de Gallo, vitlokscreme med lime,

sotad lime, med rostad potatis och tortillaschips.
Vi tackar provningsledarna for en mycket trevlig provning, och dven

Restaurang Udden for den goda passande menyn.



