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Varfor Bierzo?

Enig internationell press hyllar omradets viner!

» Stor uppmarksamhet pa kort tid.

« Okad internationell efterfrdgan pé eleganta viner
med lagre alkohol.

* Stor dragningskraft av valrenommerade vinmakare.
* Valdigt hog andel av mycket gamla vinstockar.

» Stort fokus pa lokala druvor.

» Storvariation i terroir, speciellt altitud och jordman.
* Moderna metoder.

* Flera unika viner med tydligt ursprung.




Medlemmarnas motivering

"Har blivit en hype,
som Munskankarna
behéver hdanga pa”

— 5

Omradet later druva
och plats tala -
terroirviner ar trendigt”

”Okéant omrade

med viner av

hog kvalitet, som jag
vill veta mer om”

v

=

”Ett spdnnande
omrade som fortjgnar
mer spridning”

7

2%z



Bierzo pa kartan

* Bierzo ligger i Kastilien-Léon i nordvastra Spanien
gransar till Galicien i vast och Asturien i norr.

* Namn efter den romerska staden Bergium,
“bergigt omrade”.

* Vingardar pa branta sluttningar 350 -1 200 m 6 h.

e Huvudstaden heter Ponferrada.

2%z






Delomraden i Bierzo

2

Valtuille,
Villafranca och
Corullon

6

Corullon

5

Valtuille de Abajo

1
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Bierzo | korthet E

e Ca 2400 ha.
e Ca 1000 vinodlare.
* Drygt 70 vinfirmor.

* Flera kooperativ.

 Ca 15000 vingardar.

e 7 -9 miljoner flaskor/ar.

* 2,4 % av Spaniens totala vinproduktion.

* Viktigaste och dominerande druvsorter:
mencia (bla) och godello (gron).

DO 1989.




Historia

* Romarna (29-49 f Kr) anlade de forsta
vinodlingarna och exploaterade stora guldgruvor.

* Under medeltiden etablerades kloster, som
utvecklade vinkulturen.

« Aven pilgrimsleden vaxte i betydelse.
* | slutet pa 1800-talet kom vinlusen.

* Under storre delen av 1900-talet producerades
huvudsakligen enklare bordsviner for lokal
konsumtion.

* P43 1960-talet kom den kooperativa rorelsen.

* Renéssansiborjan pa 2000-talet, med vinprofiler
som Raul Péres, Alvaro Palacios m fl.







_______

Bierzo’s vinprofiler

« Raul Péres och Alvaro Palacios!

« 1999 grundade Alvaro Palacios tillsammans
med sin brorson Ricardo Pérez Palacios
”Descendientes de J. Palacios”.

* César Marquez Pérez ar systerson till Raul Pérez.
Han gor vin under eget namn och ar aven
ansvarig vinmakare for familjens Pérez viner,
inte minst Ventosa.

* Veronica Ortega kommer ursprungligen fran
Andalusien och har arbetat hos bla Domaine
Romanée Conti och Alvaro Palacios, innan hon
2014 startade sitt eget projekt i Raul Perez
kallare. (Vin nr 5)

. %ﬁc .
Ricardo Perez : 5 4(/‘/// Ceésar Marques Pérez
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Klimat

Bierzo har ett milt mikroklimat, bade kust- och inlandsklimat, skyddande berg samt floden Sil.
Vingardarna ligger pd 350-1 200 m 6 h, de flesta dock pa 400-800 m o6 h.

Vingardarna ar placerade i alla vaderstreck.

Stora temperaturskillnader mellan dag och natt.

700 - 800 mm regn/ar — Mest regn under oktober — december.

2 100 - 2 200 soltimmar/ar — Torrast juni - augusti.

Medeltemp: 12,3°C - 3-4°C under vintern och 23-24°C under sommaren.
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Terroir och jordman

Vingardarna kdnnetecknas av fragmentering med manga sma parceller.

» Detinnebar att vingdrdsmarken ar uppdelad i manga sma bitar, ofta dgda av olika familjer eller odlare. Varje
liten bit kallas en parcell (pa spanska parcela, pa franska parcelle).

» Manga viner vaxer pa sluttningar fran 350 - 1200 m 0 h, orienterade i alla de fyra vaderstrecken.

* Jordmanen stabiliseras av miocenmaterial (23 - 5.3 milj ar sedan)
tackta av ett lager kvartar (fran 2,6 milj ar sedan till nutid).

» Texturen ar silt-lerjord (sand och lera) mattligt sur, dess pH-varde ar nara 5,5
med franvaro av karbonater, typiskt for fuktiga klimat.

» Sluttningarna bestar av en blandning av mineraler, kvarts
och skiffer. De hogre belagna vingardarna har mycket los skiffer och sand.
Dessa reserveras ofta for mer exklusiva viner.

* De lagre har mer lera som haéller vattnet battre, och ger rikare skordar
och vars viner dominerar i de lagre prissegmenten.




Godkanda druvsorter

MALVASIA

PALOMINO

DONA BLANCA

GODELLO

MERENZAO

ESTALADINA

GARNACHA TINTORERA

MENCIA

Odlingsareal i %

Minskar
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mencia

* Ursprung: Norra Portugal eller nordvastra Spanien.
* Relativt hog vaxtkraft med tata klasar.

* Utgor 65-70 % av vinarealen i Bierzo.

* Knappt medelfyllig, rubinrod farg.

* Aromatisk doft av bade roda och svarta bar som korsbar,
hallon, jordgubbar och bjornbar samt blommiga toner av
viol.

* Knappt medelfyllig textur med ganska hog fruktsyra,
mattlig alkohol samt mattfulla, runda tanniner.

* Druvan sags avspegla sin vaxtplats i bade doft och smak.




godello

* Ursprung: Nordvastra Spanien.

* Finns bade gammal variant med sma druvor och hog
kvalitet och en nyare variant med storre druvor.

* Utgor ca 20 % av vinarealen i Bierzo,
men Okar kraftigt p g a hog efterfragan.

* Vanligt ar att ympa godello pa gamla stockar.

* Doft av paron, gula applen, stenfrukter, citrus, smor,
honung, gummi och mandel.

* Drygt medelfyllig textur med frisk till hog fruktsyra.

* Bade med och utan ekfatslagring forekommer.




Krav pa vintyper - DOP Bierzo

Vitt: Endast de 4 grona druvorna.

Rosé: Minst 70 % av de 4 bla druvorna,
resten de 4 grona druvorna.

Claret: 40-60 % av de 4 bla druvorna. (klassiska Bordeauxblandningar )

Rott: Minst 85 % av de 4 bla druvorna.

Vita viner: Minst 11,5 % alkohol och max 5 g socker/Ll.

Roda viner: Minst 12 % alkohol och max 4 g socker/L.




Vinodling

* De basta odlingarna ligger pa sluttningar
| dalarna som skar genom bergen.

e De ar ofta terrasserade och i alla vaderstreck.

* De gamla stockarna ar oftast fristdende utan uppbindning,
”en vaso” pa spanska.

* Snittaldern pa vinrankorna i Bierzo ar 75 ar.

* 85 % av arealen utgors av gamla vinstockar,
”vinedos viejos”.

* Gamlavinstockar har djupare rotter vilket gor att de
battre kan hantera skiftande vader, torka och sjukdomar,
samt ge mer koncentrerade druvor.

* Bevattning ar forbjuden,
forutom under de forsta aren vid nyplantering.




Tva olika klassificeringar

Traditionell klassificering
Baserad pa lagring

* Joven (Sin Crianza)
 Crianza
e Reserva

e Gran Reserva

Ny klassificering
Baserad pa ursprung & terroir

* \VVino de D.O.
 Vino de Villa
* Vino de Paraje

 Vina Clasificada

e Gran Vina Clasificada




Nya klassificering ( Bierzo + Priorat)

Bierzos klassificeringar och deras beteckningar

1. Regionalt vin — Bierzo DO

Druvorna kan komma fran hela omradet och vinet representerar regionens generella stil, gjort enligt de

grundlaggande regelverken for Bierzo.
2. Byvin - Vino de Villa

Alla druvor i vinet maste komma fran en specifik by eller kommun och folja de uppsatta kraven pa
exempelvis skordeuttag. Namn som Corulldn, Valtuille de Abajo och Villafranca del Bierzo borjar darfor fa allt
storre betydelse bland engagerade vinkonsumenter. Bynivan ska spegla skillnader i hojd, jordman och
mikroklimat. Corullon ger exempelvis ofta mer strukturerade viner fran branta skifferjordar, medan Valtuille
kan ge mjukare och mer fruktdrivna viner. Det finns just nu ett trettiotal byar vars namn far skrivas pa

etiketten i anslutning till beteckningen vino de villa.
3. Vingardsvin - Vino de Paraje

En paraje ar ett historiskt namngivet vingardslage eller delomrade inom en by. Alla druvor till vinet maste
komma fran just detta avgransade lage och regler om exempelvis skordeuttag maste foljas. Har borjar
Bierzos verkliga cru-tankande bli tydligt. Vissa parajes har redan fatt kultstatus, som El Rapolao, Villegas och
La Vitoriana. Flera producenter kan géra vin fran samma paraje, vilket gor det madjligt att studera hur olika
vinmakare tolkar samma plats. Det finns runt 1500 parajes i Bierzo som pé etiketten skrivs i anslutning till

beteckningen vino de paraje.
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Nya klassificering ( Bierzo + Priorat)

4. Klassificerat vingardsvin - Vino de Vifa Clasificada

Inom parajenivan finns Vifa Clasificada. Har handlar det om en vingard, eller ett enskilt lage inom den, med
minst fem ars dokumenterad kvalitet och historik som vino de paraje. Forutom att druvorna maste komma
fran den specifika platsen ar det annu striktare krav gallande skordeuttag, rankornas alder och

dokumenterad kvalitetsniva, an for vino de paraje.
5. Toppklassificerat vingardsvin - Vino de Gran Vifa Clasificada

Bierzos motsvarighet till Frankrikes grand cru maste forst ha upphojts fran vino de paraje till vino de vina
clasificada och ha levt upp till de kraven under fem ar. Dessutom ar det ytterligare striktare regelverk

gallande rankornas alder, skordeuttag, historisk kvalitet och sarpragel.

tz0

.
3



Viktiga kvalitetsproducenter

godello

 César Marquez

Mengoba

Rafael Palacios

Veronica Ortega

Raul Pérez

mencia

* Decendientes de J Palacios

Raul Pérez

César Marquez

Domino de Anza

Veronica Ortega

Castro Ventosa

Ricardo Pérez Palacios










Mat & Vin | kombination

mencia

* |Ibericogris, stekt eller grillad, med rostade gronsaker

» Ungsstekt anka/ kyckling med fruktbaserad rodvinsas
(korsbar, hallon et c)

* Tapas, charkuterier

* Risotto med svamp (speciellt fatlagrad med viss
alder)

godello

 Grillad/stekt vit fisk/kyckling garna med kramig sas
* Lagrad hardost

» Paella (garna lite fylligare ekad stil pa vinet)




Maten

e El Bierzo har en rik och varierande matkultur. Kottet ar utmarkt, bade not och
gris och det finns rikligt med charkuterier. Vildsvin, radjur och harar
forekommer ocksa och bland faglarna marks bl a rapphons och duvor.

* Nar det galler sjomat ar det framforallt bacalao (framst torsk) som galler.
Blackfisk i olika former och tillagningar forekommer ofta pa menyerna.

* Vanliga ratter som serveras ar pajer, cocido (torkat rokt kott), soppor,
grytor och som inledning eller tillbehor - rostade paprikor.

* For att avsluta maltiden kan man valja lite ost eller ett Reineta-dpple med
D.O.P., uppskattat for sin intensiva smak. Har dukas ocksa fram korsbar och
Confidencia-paron. Aven kastanjer forekommer rikligt.
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Dags att
prova vin!
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Vidare information

https://www.crdobierzo.es/en

~[) Junta de
Castillay Ledén

Specifikationer for varje omrade

https://www.itacyl.es/calidad-diferenciada/dop-e- tl
igp/listado-dop-vinicas \

https://www.itacyl.es/-/marcas-d-o-bierzo-
?redirect=%2Fcalidad-diferenciada%2Fdop-e-
Igp%2Flistado-dop-vinicas
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Klassificering

* |januari 2015 paborjades forandringsarbetet for en ny typ av klassificering utover de vanliga
aldersbaserade kategorierna: Joven, Crianza, Reserva och Gran Reserva.

* 2017 var den forsta argangen som godkandes med den nya vingardsklassificeringen somi
stallet ar uppdelad i geografiska enheter: Vino de DO, Vino de Villa, Vino de Paraje, Vina
Clasificada och Gran Vina Clasificada.

* Denna klassificering ar inte vanlig i Spanien och fokuserar i stallet pa druvornas ursprung och
vingardarnas terroir pa samma satt som it ex Bourgogne.

* Vingardsklassificeringen tros ha en positiv paverkan pa skotseln av vingardarna och
uppmuntra till plantering av tidigare overgivna parceller samt att kunna fa mer betalt for
druvorna och vinerna.

* Bierzo D.O. omfattar 21 kommuner och fler an 100 distrikt.

* Maximal avkastning: 81,4 hl/ha for samtliga godkanda druvor,
med undantag for palomino (88,8 hl/ha).
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Systematiskt och noggrant tillvagagangssatt

* Den nya klassificeringen anvander sig av gvSIG, ett geografiskt informationssystem (GIS).
Drygt 1/3 avvingardarna i D.O. har redan slutfort sparbarhetskontrollerna for sina druvor
under de senaste tre skordarna for att uppfylla de nya specifikationerna.

* 40 % av vingardarnai D.O. har meddelat Consejo Regulador att de avser att framstélla och
marka sina viner enligt den nya klassificeringen, men idag har endast ca 7 % genomfort detta.

» Testa sjalv gvSIG pa: https://unileon.maps.arcgis.com/apps/View/index.html?appid=77a04833636c45dbae 15139df7574b45
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Botillo del Bierzo

* Botillo del Bierzo ar en kottratt som gors genom att stoppa olika
styckningsdelar av gris, framst revbens- och svanskott, i ett holje.
Botillo del Bierzo marineras sedan med vitlok och paprika, roks och
torkas. Den tillverkas traditionellt i regionen El Bierzo.

* Den ar oval till formen, rod till fargen och vager vanligtvis mellan 500
och 1 600 g. Botillo del Bierzo har en intensiv smak och en rokig arom.
En av huvudingredienserna i denna ratt ar paprika, som traditionellt har
odlats i Bierzo-regionen och anvands som konserveringsmedel.
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Mat & Vin | kombination

mencia

* |Ibericogris, stekt eller grillad, med rostade gronsaker

» Ungsstekt anka/ kyckling med fruktbaserad rodvinsas
(korsbar, hallon et c)

* Tapas, charkuterier

* Risotto med svamp (speciellt fatlagrad med viss
alder)

godello

 Grillad/stekt vit fisk/kyckling garna med kramig sas
* Lagrad hardost

» Paella (garna lite fylligare ekad stil pa vinet)




Gracias!
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