OSTERRIKISK CHOKLADTARTA

165 gr smor
2,5dl strosocker
4 agg

Y5 dl kakao

165 gr  sdtmandel

Fyllning och garnering: 3-4 dl vispad gradde smaksatt med
2 tsk vaniljsocker och 2 tsk strésocker

(eller efter egen smak)

Smor och socker rores porost. Aggen irdres ett i taget. S6tmandel
males. Kakao och mandeln blandas i smeten.
Smeten halles i smord form. Gradda i 175 gradig ugn i c:a 40 minuter.

Vispad gradde lagges emellan bottnarna och ovanpa nar bottnarna
kallnat. Garneras med hackad mérk blockchoklad.

OBS! Kakan gar utmarkt att frysa.



