
CUPCAKES 
  8-12st beroende på muffinsformarnas storlek.   100 g smör 1,5 dl rörsocker 2 ägg rivet skal av 1 citron 3 dl kokos 1 dl vetemjöl 1 tsk bakpulver   Frosting; 25 g smör 200 g naturell färskost 1 dl florsocker 1 tsk vaniljsocker rivet skal av vardera 0,5 st apelsin, 0,5 citron, 0,5 lime     Rör ihop smör och socker. rör ner äggen, ett i taget. Tillsätt kokos, mjöl, bakpulver och citronskalet. Fördela smeten i formarna. Grädda mitt i ugnen 18-20 min.    Frosting: Vispa ihop smör och färskost. Tillsätt florsocker och vispa smeten tills den blir tjock. Vänd ner det rivna citrusskalet. Bred eller spritsa frostingen på de kalla kakorna. Resterande skal av citrusfrukterna rivs och används till dekoration. 


