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"Jag dricker champagne nar jag dr lycklig och ndar jag ar

ledsen. Ibland dricker jag ndr jag dr ensam.

Har jag sdllskap anser jag att champagne ar sjdlvklart.

Jag smuttar gdrna pa ett glas ndr jag inte dr sdrskilt hungrig

och jag dricker alltid champagne nér jag vill ha nagot att dta.

Annars dricker jag aldrig champagne - utom ndr jag dr

torstig..."
Lily Bollinger
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Huru gora 47 000 000
bubblor?

1. Ldskmetoden

2.Trycktanksjdsning

3.Jasning i flaska

jdstkontakt - autolys |




Champagne - inte allt som bubblar

-Franciacorta, Moscato di Asti, Spumante
- Sparkling wine
- Cava
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Oppet landskap

17 Grand Cru byar, 30 000
ha, 19 000 bonder

260 hus/odlare varav 60
har egna gardar

250-300 Milj flaskor/ar,
max 400 milj kan man
producera

Vi képer 1 milj flaskor/ar,
ca 1 glas/svensk och arl







Av 4000 kg druvor far man ut 2050 | "Coeur de Cuveé" i
forsta pressningen och 500 | “premier taille” i den andra

Intensivt arbete vid en traditionell
Coquartpress.






DRUVORNA i
Champagne

Pinot Noir, 38 %. Ryggraden som ger choklad-, bréd-, honung- och
animaliska toner. Ger ocksa lite ljus kopparton till champagen

Pinot Meunier (monjé) 35 %. Arbetshdsten som ingen pratar om men
alla anvander. Mognhar snhabbare och ger lite hogre avkastning, tal frost.
Ger brod-, rokighet-, och rostade kaffetoner

Chardonnay, 27 %. Ger elegans, grddde-, dpple-, citrus-, mango- och
val/hasselnotstoner. En del kdnner vispad grddde/dillaromer. En druva
som okar i vingardarna






Pupitre - trdarack fér flaskorna-
remuage

Ruinart var det forsta huset som baorjade gora champagne
1729 med jastfdllningen kvar. Ankan Clicquot borrade hal i
sitt koksbord och stdllde flaskorna upp och ned



Vit standardchampagne tillverkas sa hdr:

Druvorna plockas fér hand och pressas forsiktigt sa att
inte skalfdrgen kommer med

Jdses i stal eller trd, chaptalisering (sockertillsats) dr
tillaten

De stilla vinerna blandas till en cuvée, ofta med gamla
reservviner for att uppna husstil

Hdlls pa flaska, jast och socker tillsdtts (Liqueur de
tirage) och forsluts med kronkapsyl [




Vit_standardchampagne tillverkas sa hdar:

Jdsningen startar och bubblorna bildas

Lagras i kdllare minst 15 manader, tre ar for
argdngsvin pa jdstfdllningen

Flaskorna placeras sa att jdstfdllningen hamnar
i toppen (Remuage)

Degorgering - jastfdllningen skjuts ut, A la volée eller i maskin

Nu tillsatts socker upplost i vin (Liqueur d'éxpédition),
max 15g/| for brut, och den riktiga korken sdtts pa plats

Lagring ca 6 manader innan etikettering och férsaljning



Standardchampagne, ca 80 7% av det som
produceras, 190-350:-

Argdngschampagne, 300-500:-
Special Club, 350-500:-
Prestigechampagne, 600-22100:-

Blanc de blancs
Blanc de noirs
Rosé




Korkens fordndring

Korkutveckling i butel;
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Atantan

. 00/DOG omradan
,,,,,, Landgranser
Regionsgransar
_ D/DOC grans
Floder
o Orter

Sierra de pn_  gaNTABRIEN

ASTURIEN

"abr;,

KASTILIEN-LEON

KATALONIEN

T Panagds

Z Prigrato (DOC)

I Momsaal

4 Tarragons

5 Ampurddn-Costa Brava
& Alelis

¥ Comca de Barbers
& Costers del Segre
& Catalivaya

10 Pia des Bages
11 Tevra Alta

RIGA
12 Riofa (DOC)

KATALONIEN

Ay

NAKARAA GALICIEN

13 Nawarra 24 Rigs Bairas Medelravel
25 Ribeirg

ARASONIEN 2F Ribaira Bacra

14 Campo de Borja 27 Valdeorras

15 Calatayud 25 Monterrei

16 Cariftena

17 Semontzne BASKIEN
29 Chacoli de Vizcays

KASTILIEN-LEON 30 Checoli 08 Gualara
18 Ribera def Dwere 31 Chacoli de Alava
19 Cigalas

210 Rueda

2 Tovro

22 Blarzo

23 Ribera de Arlanza a

30 Gdkm



Cava

DO Cava

Produktion av det mousserande vinet Cava &r inte begransad till ett enda avgransat omrade. Daremot
far Cava endast produceras inom vissa provinser i foljande regioner: Katalonien, Aragonien,
Navarra, La Rioja, Baskien, Valencia, Extremadura och Castilla-Ledn. Drygt nittio procent av all
Cava framstélls 1 Katalonien.
Cava producerades for forsta gangen av Josep Raventds (firma Codorniu) i San Sadurni de Noya
(Katalonien), efter dennes besok 1 Frankrike 1872. Cava, som betyder kallare, framstélls enligt
"traditionell metod", metodo tradicional, vilket mycket kortfattat innebdr att det fardigjésta vinet
undergar en andra jasning pa flaska.
Cava DO-klassificerades 1959 med uppdatering 1992.
DO-areal: 30 800 hektar.
Geografi, jordman och klimat
Vinodlingarna &r huvudsakligen belédgna i provinserna Barcelona, Tarragona och Lleida (Katalonien),
200-500 meter 6ver havet. Jordmanen i dessa omraden varierar fran alluviallera till kalkstensjordar.
Aven klimatet ar mycket varierande beroende av lage, fran mycket varmt medelhavsklimat till svalt
fastlandsklimat.

Druvor
Grona: Macabeo/Viura, Parellada och Xarel.lo &r huvudsorterna. Dessutom finns Chardonnay och
Subirat/Malvasia.



Cavas DRUVOR

Parelladagisll
Gron druva. Mycket produktiv vitvinsdruva av hég kvalitet. Viktig i DO-omradena DO
Costers del Segre, Penedés och Tarragona samt i DO Cava.

Odlingsareal: Cirka 6 800 hektar.

Xarel.lo

Gron druva som tillsammans med Macabeo och Parellada bildar den trio som anvdands for
framstallning av mousserande vin, Cava. Den producerar mycket aromatiska viner och odlas
framfor allt i DO-omradena Alella (ddr den kallas Pansd), Costers del Segre, Penedés och
Tarragona samt i DO Cava.

Odlingsareal: C:a 17 000 hektar.

Macabeo

Gron druva, dven kallad Viura. Den utgér en av bassorterna i Cava. Finns framfar allt i
Katalonien, Badajoz, La Rioja, Tarragona och Zaragoza. Ar viktig i DOC Rioja och DO-
distrikten Costers del Segre, Navarra, Penedés, Somontano, Tarragona och Terra Alta.
Odlingsareal: cirka 36 000 hektar



TRENTINGO | |
ALTO-ADIGE.

FRIULI-VENEZIA

. VALLE D°ADSTA

-EIJ.,_?_ n“ﬁﬁﬁc:ﬁj

PIEMONTE % LOMBARDIET

25 Flamce of Custozs

2T Figya
28 Bardofing Seperiorg
20 Seave Superiorg
LIGURIEN Banua 30 Recioto of Seave
PEMONTE i FRIGLI-WENEZIA GRILIA
1 Barbara 4 Aiba 31 Greve del Frimli
Z Barbora o Asti F A2 Cellfe Origatali dat Frivli
3 Rarbara do! Monferrate  LIGWRVEN A3 Cellfe Gorfzigno
4 Barola 11 Cinqueterrs 34 Ramandols
5 Barbarosco
O Ganiinara L OMEASOET TRENTING-ALTO ADMSE EMILIEN-TOSAGMA
7 iihpmiwe 12 Terrg @i Franciacorta 17 Trentime A5 Golll Placaniiel
B Asiti Spumante 15 (ltrapd 18 Alto AF Lambruzco
aolh Moscale o Ast I4 Valfellina Superigre 19 $anta Maddalona AF Saagiovese oi Howmagrae
& Brachaito o Acquf 15 Sfovzato 20 Lage o Caldare Af Trebbizno & Remagaa

10 Gaw T§ Frangiacarls 27 Terofdege Rafalizns 39 Alband o Romagnas






Spumantis
DRUVOR

A, pa bade druvan och vinet. Framstills ofta som ett torrt eller
halvtorrt mou erande vin med bra syra, friskt och neutralt. Med andra ord en bra
bas for ett mousserande vin. Ndstan all Prosecco odlas i Valdobadiene och Conegliano
norr om Venedig.

Trebbiano - bestar av en rad druvsorter och inte bara en enda. Utmdrker sig fér sin
héga syra och neutrala smak. Blandas ofta i rod Chianti.

Malvasia - har manga undervarianter med manga varierande smaker. Den kan vara
karaktdrsfull och aromatisk med drag av aprikos, persika och vita russin.Séta
marsalaviner ar rika och aprikosfruktiga, de réda ar mérka med smak av choklad

Garganega. Vanlig druvsort i Venetien ddr den anvdnds bland annat i soave- och
gambellaravinerna.

Férkommer ocksa i Friuli och Umbrien.Kan ge finessrika viner med bra struktur och
smak av gula plommon, mandel och citrusfrukter.

Den mognar sent.









1 framgan; g vard det och i
motgang behover jag det .."

Winston Churchill




Urdinarie sortiment

MOUSSERANDE VINER, torra

B B Palmer Millésime Brut (nr 7867)

Land
Distrikct
Alkoholhalt
Farg

Doft

Smak

Anvandning

O

Frankrike
Champagne
12,0 %%

Gul farg.

Brédig, nyanserad doft med inslag av gula dpplan.
nougat och blodapelsin.

Torr, mycket frisk, nyanserad smak med inslag av gula
applen, nougat, bréd och citrus.

Serveras vid 8-10°C som aperitif eller till eleganta ratter
av fisk och skaldjur.
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Satma Fyllighet Fruktsyra
Farpackning Vaolym Kr/lit Pris Info
0F|E.5ka 750 ml (352.00) 264.00
€D rzgrum. 1500 ml | (426.00) 639.00 NY. Ssljstart 2005-12-05

MNaturkork

Mer fakta om drycken
Hallbarhet
Druwvsorter/rdvaror
Prowvad &rgang
Provningsdatum
Producent

Sockerhalt

Tillsatser
Jordart/jordméan

Lagring

Odlingsomrade

Kan lagras.

20035
2009-12-03
Falmer & Co
11 gram/liter

ArgEngsbetecknad champagne maste buteljlagras i minst tre
ar innan jastfaéllningen tas bort - pd franska kallat
dégorgement.

Byn Montzgne de Reims i Champagne, cirka 15 mil dster
om Paris.

Skard

Producentbeskrivning

Tillverkning
Efter j&sning p2 temperaturkontrollerade stiltankar med

Vinifiering fullstandig malolaktizk j@sning, genomagick vinet en andra,
kolsyregivande jEsning pd butelj.

Owrigt Falmer & Co &r ett kooperativ med 230 medlemmar.

ey it




Segura Viudas Reserva Heredad Brut

Ditt uppskattade betyg
Medelbetyg
Antal betyg
Kategor

Druva

Allzohal valym
Ursprungsland
Ursprung
Producent
Leverantdr
Walym/Pris/Shid

©)
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0

Mousserande viner
Parellada, Macabeo
12%

Spanien

Cava

Sequra Viudas
Spendrups Vin

750 ml/203 Krf §128701

ShareThis

Producenten/leverantirens egen beskrivning
Druvor: Macabeo 67 %, Parellada 33 %
Vinifiering: Det torra vita basvinet blandas med litet jist och socker och fvlls pi buteljer. Dessa wvilar i
svala killare, medan kolsvrebubblet bildas inne i flaskan. Efter cirka 3 &r tas flaskorna upp och befrias
frin jastfillningen (degorgage).
Doft: Stor, bridig, jistig doft med inslag av dpple och choldad.
Smak: Medelfyllig, torr, frisk smak med ling eftersmak.
Passar till: Aperitif, till buff2 med smarirtter eller till sleganta fisk- och skaldjursritter.

Fische und Aguarien Weihnachtsgeschenke
Zierfische, Aquarien und Zubehér von Gutscheine bis zur letzten Sekunde.
Privatleuten lokal kaufen. Versand per Express oder Download




Ferrari Maximum Brut

Pris: kr. 170.59 | 213.00 ink. VAT

BEST.WF: 95003204
PRODUCENT: Ferrari
VOLYM: (.75
ARGAMG NV

LaMD:  Ttalien

SORTIMENT:
UERSPREUNG:  Trento, Trentino-Alto
Adige.
DRUVA:  100% Chardonnay
VINIFIEATICN:  Traditionell metod

"Methodo Classico” med
andra jasningen pa
flaskan och minst 3 3rs

lagring pa jastfaliningen. @ '
15 mnd flasklagring FE.RREHI
innan farsaljning. e
Dosering ligger p3 ca 4 " o

afl.

PROVNINGSANTECENINGAR:  Klar ljus farg. Mycket
frisk och fruktig med
inslag av lime, 3pplen
och bradighet fran
jdsten. Ren mineralsk
avslutning.

ANVANDNINGSOMRADE: Som aperitif eller till
lattare fisk- och
skaldjursratter
eventuellt till salad.
Rekommenderad
serveringstemperatur ar
ca 8°C.



Artnr: 82255

Proucent: Louis Bouillot

Ursprung: A0C Crémant de Bourgogne, Frankrike
Druv=ort: €0% pinot noir, 40% chardonnay
Alkoholhalt: 12%

Pris: 155:.-

L &= mer om Louiz Bouillot Crémant de Bourgogne Perle d'0r Brut Millesime hozs Syatembolaget

Munskanken nr 5 2009

Det firzta glddisémnet denna mansad &r en vtveckiad, |dckert doffande Crémant fran Bourgogne. Denns Nuit-Saint-Georges-
bazerade firms har under de zenaszte 130 éren fokuzerst enbart ps crémant och vizst har det geft resultat,

Utvecklad, bridig doft med lacker yllieton och ett uns chokladpralin. Ganska smakrik med bra anzlag, fin balans med mattlig
fruktzyra och lagom mous=e,



