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Skaftosektionen

PROVNINGSRESUME

Vinprovning nr 38 Ansvarig grupp nr 2

Tema Provningsledare

Piemonte, Italien Bert-Ove Larsson, Uddevalla

Plats for provningen Datum

Folkets hus i Grundsund Fredag 13 mars 2009

Antal anmélda medlemmar Antal anmalda géster

66 st. 12 st.

Varunr | Namn Argéng | Druva Land Pris
1. Asti Araldica Spumante - Moscato Asti 53:-
7750

2. Visadi 2007 Dolcetto Langhe 149:-
75226

3. Mervisano 2004 Barbera Alba 199:-
85733

4. Langhe Nebbiolo 2005 Nebbiolo Langhe 99:-
22300

5. Capalot 2000 Nebbiolo Barolo 263:-
83629

6. Eremo 2004 Barbera 60 % Langhe 87:-
42361 Nebbiolo 40 %

Kort beskrivning av vinprovningen

Det vita Asti-vinet smakade vi redan vid entrén. Provningsledaren Bert-Ove Larsson beréattade att det
tillverkas enligt metoden cuve clos samt att det dr det enda vita vinet som goérs i Piemonte. Bert-Ove
visade bilder fran landskapet vid foten av alperna. Till bilderna berattade han om vandringar som han
och fru Helena hade foretagit speciellt vid berget La Morra. Landskapet r kulligt. Jordmanen &r
kalkrik lera. Den traditionella tillverkningsmetoden &r j&sning vid hdg temperatur och upp till. 4
veckors dragning. Nyare metoder vinner sakta insteg med staltankar, kortare jasning samt lagring pa
ekfat. Efter ca 45 minuter provade vi blint 4 st. réda viner. Barolon var lattast att identifiera med sin
tegelréda farg och typiska doft och smak av tjara, murkna I6v, tryffel och viol. Barberan var ocksa av
hdg kvalitet, morkt och kraftigt. Dolcetton var inte lika uppskattat. Det kdndes strévt och inte alls
typiskt for druvan ”den lilla s6ta”. Langhe Nebbiolo och matvinet Eremo fick manga positiva
omddmen. Prisvarda matviner.

Efter provningen serverades en buffé med italiensk mat, oliver, torkade tomater, mozarellasallad,
kyckling mm. Kalaskockarna levererade och det var jéttegott.

Ovrigt
Manga positiva kommentarer hérdes om kunnig provningsledare, goda viner och vél genomfort
arrangemang. Stort tack till de ambitiésa medlemmarna i grupp 2. /Richard Akerman




