Torsdagstipset — Prisvart bubbel pa Sauvignon blanc

Tornadogs”
tipseb

Prisvart bubbel péf )
= Sauvignonblanc

Denna vecka vill jag tipsa om detta bubbel! Vi fick testa detta bubbel under fjarde tillféllet pa
druvkursen. Samtliga deltagare gillade det!

Gardo & Morris Brut sauvignon blanc ar ett friskt fruktdrivet mousserande vin med toner av flader,
krusbar, passionsfrukt och paron med bred, fyllig avslutning med fin syra. Serveras vid 8-10 grader
som aperitif eller till ratter av fisk och skaldjur.

126:-, nr 7708. Finns i lager pa storgatan, annars gar det att bestilla.

Sauvignon blanc ar kant for att matcha bra tillsammans med chévre. Sa jag vill tipsa om detta enkla,
men goda tilltugg — Chévre Chaud

Till detta behoéver du:
Ljust toastbrod
Chévre

Honung

Smor

Stansa ut runda formar av brodet, ungefar samma storlek som osten.

Smorstek pa bada sidor.

Lagg pa en skiva chévre och ringla honung 6ver.

Grilla i ugnen pa hog varme tills osten fatt en fin farg. (cirka 4 minuter, men ha koll!)
Riv lite farsk svartpeppar 6ver och lite flingsalt.

Servera som de ar eller pa en badd av sallad, rédlok och tomat.

Hoppas ni gillar mitt tips!
/ Sara Johansson, Styrelsen



