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Gloggsasongen ar intensiv — under en kort period i slutet av aret saljs 6ver 2,5 miljoner liter
glogg pa Systembolaget.

Ordet glogg kommer fran verbet glddga och anspelar pa tillverkningsmetoden att lata socker
smalta ner i vin.

Det ar inte bara i Norden vi dricker varmt vin med kryddor och socker. En lattare och torrare
motsvarighet i tysktalande lander kallas glihwein. | Storbritannien sager man mulled wine, i
Italien vin brulé och i Frankrike heter det vin chaud.

Om vi tar Skutvikens Systembolag som exempel sa finns dar idag sex olika sorters glogg pa
hyllorna. Nasta vecka, 1 november, sker arets sdljstart da ytterligare 26 varianter kommer
att erbjudas i butiken. Av dessa vill jag tipsa om tva lokalproducerade alternativ som man
nog ska inhandla snarast efter saljstarten, da Norrbottensproducerade alternativ brukar vara
valdigt populdra:

Glogg & Us Akerbar och lingon, 15%, nr 32466, 248 kr — kommer fran Gin&Us Distillery i
Boden. Kryddig, s6t smak med inslag av enbdr, lingon, kanel, akerbar, kardemumma och
pomerans.

Lingonet Starkvinsglégg, 15%, nr 32383, 259 kr — produceras av Bottenvikens bryggeri i
Lulea. Kryddig, s6t smak med inslag av enbar, kryddnejlika, lingon, kanel, tranbar och
citrusskal.

Ytterligare ett tips fran Norrbotten, som bara finns i bestéllningssortimentet, men ar
tillgangligt redan nu:



Fusion.008.Seaberry Glogg, 15%, nr 51566, 299 kr — fran Norrbottens Destilleri i Tore.

Hoppas ni gillar mitt tips! /Ulrika Sundqvist, styrelsen



