
Torsdagstipset – Portugisiskt fynd under hundralappen 
 

 
 
Under januari kör vi ”under hundralappen” i torsdagstipsen. Här är ett smakrikt och hållbart 
fynd från Portugal som passar till det mesta, gärna grillat. 
. 
Segredos de São Miguel Organic, 2021, nr 2603, 96 kr. 
 
Ekologiskt odlade druvor; 50% aragonez, 35% alicante bouschet och 15% syrah. Aragonez är 
samma druva som i Spanien heter tempranillo. Vinet är miljöcertifierat och har en 
förpackning med lägre klimatavtryck. 
 
Fruktig doft med björnbär, plommon, körsbär, lite örter, fat och läder. Drygt medelfyllig, 
fruktig smak med bra strävhet, fin, balanserad syra, schysst längd och påtagligt varm 
avslutning. Gott, drickvänligt och bra till grillad mat. 
 
Omdömen: 

• Andreas Grube, Wine Table: ”Spännande och prisvärd portugis där faten är tydliga i 
nosen tillsammans med rökig cigarrlåda, mörka bär, ceder och kryddnejlika. Fylligt vin 
med vin strävhet och struktur. Mycket vin för lite pengar och god kompanjon till både 
nöt, lamm och vilt.” 

• Allt om Mat: 5 av 5. 
• Allt om Vin: Fynd! 
• Expressen: 5 av 5. 
• Wine Challenge: Guld! 

 
Dagens tips finns på hyllan i alla Luleås butiker.  
 
Hoppas ni gillar mitt tips! /Ulrika Sundqvist, styrelsen 


