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Chardonney

60% Syrah, 30% Grenache, 10% Carignan

Sangiovesi

95% Tempranillo, 5% Cabernet Sauvignon

70% mourvedre, 25% grenache, 3% cinsault och 2% carignan
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La Desireé
Vinnrl

VIN, VITT VIN, FRISKT & FRUKTIGT Produktinformation
! . !
La Desiree
Chardonnay, 2021 RAVAROR
B B Frankrike, Loiredalen, IGP Val de Loire Chardonnay‘
Lattare glasflaska 750 ml - 12,5% Nr 6321 URSPRUNG
IGP (Indication Géographique Protégée) Val de Loire stracker sig langs
101:‘ 134:67 kr/l med floden Loire i drygt 560 kilometer.
Smakbeskrivning
PRODUCENT
FARG Les Freres Couillaud

ST LR Passar till
DOFT

Fruktig, ungdomlig doft med inslag av grona applen, persika, vita
blommor och citrus.

MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN

Citron- och értbakad kyckling ~

Citronen gor att ratten ar syrlig och frisk. Det mots bast av ett friskt vitt
SMAK vin, som gérna kan vara aromatisk i smaken. En ljusare 6l med mattlig
beska som saison eller modern lager matchar ocksa syrligheten val. Ett

Fruktig, ungdomlig smak med inslag av paron, honungsmelon, crter,

// / ~ : kryddigt och mustigt rott vin passar ocksé.
=Lt Q_/KJ/M:' persika och citrus. — Visa fler drycker som passar till rétten
CHARDONNAY
"""'“““;;;:“"""’ SOTMA FYLLIGHET FRUKTSYRA Crepes/crepes med skaldjur w
R @ @ @ Dubbelmarinerad flaskfilé v
Les Fetres Condlsnd aplock.
—r SERVERINGSTIPS
Serveras vid 8-10°C till vegetariskt eller till ratter av fisk eller skaldjur. Farskost e
’( e z Ghorme sabzi - persisk lammgryta med Grter v

FISK SKALDJUR GRONSAKER



Saint Auriol La Clape

EKOLOGISKT Produktinformation

Vin nr 2

VIN, ROTT VIN, KRYDDIGT & MUSTIGT -
RAVAROR

Saint Auri()l Chatelaine 60% syrah, 30% grenache och 10% carignan.
La Clape , 2021 URSPRUNG

La Clape ligger strax &ster om staden Narbonne i vastra Languedoc.
B B Frankrike, Languedoc-Roussillon, La Clape

) . PRODUCENT
‘ Flaska 750 mil v‘ 14 % Nr 4500 Les Domaines Auriol

OM PRODUCENTEN
12 6 - Les Domaines Auriol har sitt sate i Lézignan-Corbiéres i Languedoc och
o 168 kr/l #gs och drivs av Claude Vialade. Claude startade foretaget 1995 efter
att ha arbetat manga ar inom vinproduktion i sddra Frankrike. Firman
ager idag fyra olika slott dar det bedrivs vinproduktion. Den storsta
sysselsdttningen ar dock upphandling och export av regionala viner.

Smakbeskrivning

FARG
Mork, blarod farg.

LAGRING
ﬁi‘ Vinet har lagrats ett ar pa ekfat.
SAINT AURIOL

HATELAINE DOFT
Nyanserad doft med fatkaraktar, inslag av plommon, peppar, hallon,

choklad, svarta oliver och lakrits.

TILLVERKNING
Tva dagars inledande kallmaceration foljt av tre veckors jasning och
skalmaceration.

SMAK
Nyanserad, kryddig smak med fatkaraktar, inslag av plommon,

JORDMAN

Lera och kalksten.
svartpeppar, hallon, choklad, svarta oliver och lakrits.

E VIALALE

b ¥ ARGANG

FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA 2021

@ @ @ SKORD

. Druvorna skdrdades for hand.
Passar till

MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN SERVERINGSTIPS
i Serveras vid 16-18°C till rétter av lamm- och notkétt.
Coeur de filét Provencale
Moraste delen av oxfilén. Ett smakrikt rott vin gar bra till, men &ven ‘h 'w'
morkare 6l och fatlagrat vitt vin. LAMM NOT



Rosso di

Vin nr 3 -~ - - v . :
EKOLOGISKT Produktinformation
VIN, ROTT VIN, KRYDDIGT & MUSTIGT
Col d'Orcia b
- - Sangiovese.
Rosso di Montalcino, 2020
B B ltalien, Toscana, Rosso di Montalcino URSPRUNG
B Rosso di Montalcino ligger i Toscana, drygt sex mil soder om Sienna.
Lattare glasflaska 750 ml - 14 % Nr 2576 . . .. o
Rosso di Montalcino omfattar samma avgransade omrade som
'storebror’ Brunello di Montalcino. Skillnaden ar att vinet ofta kommer
151: - 201:33 kr/l fran yngre stockar, och att det har en kortare lagringstid pa fat.
Smakbeskrivning
PRODUCENT
FARG Col d'Orcia

Rodbla farg

Passar till

DOFT
Kryddig doft med inslag av fat, morka korsbar, kryddpeppar, svarta __
vinbar, tobak, kanel och skogshallon. MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN
IYORCIA } )
Biff med café de paris-smor
SMAK

Kryddig smak med inslag av fat, morka korsbar, skogshallon, kanel,  Grillytan och smoret gor att ett fruktigt rétt vin eller fatlagrat vitt vin

lagerblad och svarta vinbar. passar. Oldlskaren kan gérna vialja en fruktig ale som amerikansk pale

ale, belgisk mork eller bitter.
FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA

@ @ @

SERVERINGSTIPS
Serveras vid cirka 18°C till ratter av morkt kott. Grillplanka

() ii ) Hare i1 graddsas

Hargryta

— Visa fler drycker som passar till ratten

Coeur de filét Provencale

NOT 1LAMM VILT



Tamaral

Vin Nr4  yin, ot vin, STRAMT & NYANSERAT Smakbeskrivning
Tamaral )
FARG
9 0 9 0 Mérk, blarséd farg.
— Spanien, Kastilien-Ledn, Ribera del Duero DOFT
Nyanserad, fruktig doft med rostad fatkaraktar, inslag av morka korsbar,
Flaska 750 ml - 14 % Nr 2163 vanilj, lavendel, plommon, choklad, svarta vinbar och notter.
SMAK
161:— 214:67 ki/l Nyanserad, fruktig smak med rostad fatkaraktar, inslag av plommon,
' vanilj, kakao, morka korsbar, kardemumma, kaffe, viol och svarta vinbar.
PI’OdUktlnfOI'm&thIl FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA
RAVAROR
. 0 .
95% tempranillo och 5% cabernet sauvignon. MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN
e
I Coeur de filét Provencale
i URSPRUNG
TAMARAL . . .. . - a o . .. . . .. ; . . ..
Ribera del Duero ligger l&angs floden Duero i Kastilien-Leon pa Spaniens Moraste delen av oxfilén. Ett smakrikt rott vin gar bra till, men dven
hogplata. Har ar klimatet kontinentalt vilket innebar kalla vintrar och morkare Ol och fatlagrat vitt vin.
heta somrar. — Visa fler drycker som passar till rétten
PRODUCENT Flankstek (grillad)

Bodegas Tamaral
Grillad entrecote

SERVERINGSTIPS
Serveras vid cirka 18°C till ratter av morkt kott. Grillad lammentrecote med smérsas

‘- ¥ & Hardost

LAMM NOT VILT




La Bastide Blanche

Vln nr 5 VIN, ROTT VIN, STRAMT & NYANSERAT
' Produktinformation

La Bastide Blanche
2020 RAVAROR

B B Frankrike, Provence, Bandol 70% mourvedre, 25% grenache, 3% cinsault och 2% carignan.

| Lattare glasflaska 750 ml V‘ 14,5 % Nr2262 URSPRUNG

Bandol ligger vid kusten mellan Marseille och Toulon i sddra Frankrike.

191 - 254:67 kr/l PRODUCENT

Smakbeskrivning Earl Bronzo

MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN
FARG
Tat, mork, blarod farg.

Coeur de filét Provencale

Moraste delen av oxfilén. Ett smakrikt rott vin gar bra till, men d@ven
DOFT morkare ol och fatlagrat vitt vin.
BANDOL Nyanserad doft med fatkaraktar, inslag av bjérnbéar, plormmon, lagerblad,
v»~~ 01 mérkchokiad, lakrits och svarta oliver.

— Visa fler drycker som passar till rétten

Z _}Jé/&)//// -%I////(/I)

Flankstek (grillad)

5, SMAK
Smakrikt vin med fatkaraktar, inslag av bjornbar, svartpeppar, plommon, )
. . Grillad lammentrecote med smorsas
2012 kakao, rosmarin, lakrits och lagerblad.
Ol o Bowwtoills a Vomain
o, s 0330 L& cASTELE A Helstekt notkott med rodvinssas

FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA

@ @ @ Helstekta lammracks

SERVERINGSTIPS
Serveras vid cirka 18°C till smakrika ratter av lamm-, not- eller viltkott,
garna grytor eller stekar.

w F &

LAMM NOT VILT




