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Vinnr1l

REAL TESORO

Real Tesaro

VIN, STARKVIN, SHERRY & MONTILLA, ANNAN SHERRY

Real Tesoro

— Spanien, Andalusien, Jerez

‘ Lattare glasflaska 750 ml V‘ 15 % Nr 8230
8 4 : - 112 kr/|
Smakbeskrivning

FARG

Ljus, gulbrun farg.

DOFT
Nyanserad doft med inslag av pomerans, hasselnotter, torkade
aprikoser och sultanrussin.

SMAK

Nyanserad smak med sotma, inslag av torkade aprikoser, pomerans,

sultanrussin och nougat.

SOTMA FYLLIGHET

@» O

Produktinformation

URSPRUNG
Jerez ligger i sydvéstra Spanien.

PRODUCENT
José Estevez

OM PRODUCENTEN

Bodegas Marqués del Real Tesoro grundades 1897. Sedan 1985 tlllhor
foretaget Grupo Estévez. Man har 186 hektar vingardar och kontrollerar
ytterligare 220 hektar. Over 65 procent av produktionen gar pa export.

LAGRING

Vinet har lagrats pa ekfat enligt ett traditionellt system som kallas
"solera". Det innebar att viner fran olika argangar blandas med varandra
enligt ett speciellt uppradat fatmaonster for att oka komplexiteten och
kompensera for variationer mellan olika argangar.

TILLVERKNING
Beteckningen "Medium" &r inte en speciell sherrytyp utan en blandning

av Amontillado-, Oloroso- och Pedro Ximénez-viner.
Passar till

SERVERINGSTIPS
Serveras vid cirka 14°C som aperitif eller till smaplock.
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APERITIF SALLSKAPSDRYCHK



Terras do Cigarron

VIN, VITT VIN, FRISKT & FRUKTIGT Smakbeskrivning
Terras do Cigarron Godello

2019 FARG

Ljusgul farg.

Vin nr 2

— Spanien, Galicien, Monterrei

Flaska 750 ml - 12,5 % nr23s6  DOFT
Mycket fruktig, aningen blommig doft med inslag av gula paron, ananas,

galiamelon och lime.

9 9 . 132 kr/l
SMAK
Ordervara, langre leveranstid Mycket fruktig, aningen blommig smak med inslag av gula péron,
SERVERINGSTIPS ananas, galiamelon, orter och lime.
Serveras vid 8-10°C till ratter av fisk eller fagel, eller till smakrika
Vegetariska rétter_ SOTMA FYLLIGHET FRUKTSYRA
FISK FAGEL GRONSAKER
Produktinformation
TERRAS - ON g a 2
| Gg’g;gfg“ RAVAROR ARGANG
' Godello. 2019
PRODUCENT MER INFORMATION

Adegas Galegas Producenten uppger att detta ar veganvanligt.



Vinnr 3

GR-174

VIN, ROTT VIN, FRUKTIGT & SMAKRIKT

GR-174
2021

— Spanien, Katalonien, Priorat

Lattare glasflaska 750 ml - 15%

179:-

Produktinformation

RAVAROR
35% garnatxa, 25% cabernet sauvignon, 12% syrah, 12% samso, 12%
merlot och 5% cabernet franc.

URSPRUNG
Priorato ligger 15 mil sydvast om Barcelona i Katalonien. Druvorna till

detta vin kommer fran vingardar utspridda over elva byar, planterade pa
branta sluttningar.

PRODUCENT
Casa Gran del Siurana

LAGRING
Halften av vinet har lagrats nio manader pa franska ekfat.

TILLVERKNING
Jasning och skalmaceration med automatisk éverpumpning.

Nr 2770

238:67 kr/I

Smakbeskrivning

FARG
Mork, blarod farg.

DOFT

Nyanserad, mycket fruktig doft med fatkaraktar, inslag av bjornbar, viol,
skogshallon, choklad, morka korsbar och kanel.

SMAK

Nyanserad, fruktig smak med fatkaraktar, inslag av svarta vinbar, viol,
morka korsbar, choklad, skogshallon och drter.

FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA
MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN

Baconlindad kycklingfilé i ugn ~

Saltan fran bacon dampar tillhérande drycks smakupplevelser. En
smakrik ol i stilen IPA eller pilsner i tysk stil med tydlig beska ar ett bra
alternativ. Aven ett fruktigt & smakrikt rott vin fungerar bra.

Serveras vid 16-18°C till smakrika, garna grillade ratter av lamm- eller
notkott.
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LAMM NOT



Faustino 1

Vinnr4
VIN, ROTT VIN, KRYDDIGT & MUSTIGT Smakbeskrivning
Faustino I
Gran Reserva, 2011 FARG

MOork, rod farg.

—— Spanien, Rigja
DOFT
Flaska 750 ml - 13,5 % Nr 2678 ] o
Nyanserad, utvecklad, kryddig doft med fatkaraktar, inslag av torkade

korsbar, tobak, choklad, korinter, nougat, pomerans och vanilj.

1 9 5 . 260 kr/l
. SMAK
RAVAROR Nyanserad, utvecklad, kryddig smak med fatkaraktér, inslag av torkade
Tempranillo. korsbar, kanel, kakao, notter, dill, pomerans och vanilj.
URSPRUNG FYLLIGHET STRAVHET FRUKTSYRA

Rioja ligger i norra Spanien mitt emellan bergskedjorna Sierra de @ @ @

Cantabria och Sierra de la Demanda. Bergen skyddar regionen fran bade
de kalla Atlantvindarna och de heta vindarna fran Medelhavet. Rioja ar L{&GRING . o o B
, . o o o ) Vinet har lagrats tva ar och tva manader i hélften franska och hélften
uppdelat i tre underregioner; Rioja Alavesa, Rioja Alta och Rioja Oriental :
- o ) ) . ) amerikanska ekfat.
(tidigare kallat Rioja Baja). Druvorna till detta vin kommer fran

6 J"allﬁtlglﬂ ~  producentens egna gardar Rioja Alavesa. TILLVERKNING
eSSk e 3 Cirka sex veckors jédsning och skalmaceration vid 30 grader.

PRODUCENT

Faustino Martinez ARGANG

SERVERINGSTIPS 2011

Serveras vid 16-18°C till ratter av lamm- eller notkott. .

MATRATTER SOM PASSAR TILL DRYCKEN
G F

LAMM NOT Biff med café de paris-smor



Vinnr 5

7L

Palo Cortado
PENINSULA

KEZ AERES SHERRY

Palo Cortado

VIN, STARKVIN, SHERRY & MONTILLA, PALO CORTADO

Palo Cortado
Peninsula Solera Familiar

= Spanien, Andalusien, Jerez

Flaska 750 ml - 19% Nr 8233
264 :- 352k
Smakbeskrivning

FARG

Brungul farg.

DOFT

Nyanserad doft med inslag av torkade fikon, farinsocker, sultanrussin
och nétter.

SMAK

Nyanserad, mycket frisk, stiltypisk oxiderad smak med inslag av torkade

fikon, farinsocker, sultanrussin, pomerans, marsipan och hasselnotter.

SOTMA FYLLIGHET

O o

Produktinformation

RAVAROR
Palomino

URSPRUNG
Jerez de la Frontera ligger i Andalusien i sydvastra Spanien.

PRODUCENT

Lustau

LAGRING

Vinet har lagrats pa ekfat enligt ett traditionellt system som kallas
"solera". Det innebar att viner fran olika argangar blandas med varandra
enligt ett speciellt uppradat fatmonster. Metoden bidrar till 6kad
komplexitet och kompenserar for variationer mellan olika argangar

TILLVERKNING

Palo cortado &r en ovanlig typ av sherry. Vinet var fran bdrjan @mnat att
bli en fino eller amontillado. Under lagringen bildas oftast jasttacke,
'flor', dver vinet, som skyddar mot oxidation och bidrar till vinets
karaktar. For en palo cordado forsvinner jasttacket under lagringen och
sherryn far en oxiderad ton. Stilen kan liknas vid ett mellanting av en
amontillado och oloroso.

VISSTE DU ATT...

Flor ar ett jasttacke som kan bildas om man inte fyller upp det fat eller
den tank vinet forvaras i. Flortdcket ser ut som ett tjockt skum och
bestér av jast och andra mikroorganismer. Tacket skyddar vinet mot
syre och oxidering men ger aven smak till vinet.

SERVERINGSTIPS
Serveras vid cirka 13°C som aperitif eller till kallskuret.
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APERITIF BUFFEMAT 0osT



