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Detta vin fran Cotes du Rhone har vi alltid hemma. Ett perfekt “bistro-vin” som passar till
rustika/grillade rétter med kyckling, flask, lamm och n6t, men édven till matigare sallader.
Ocksa gott att dricka pé egen hand da man landar hemma pa fredag och ska laga middagen.

Mont-Redon Cotes du Rhone Réserve Rouge, 2019, nr 5461, 119 kr

Vinet dr en blandning av druvsorterna Grenache (80%) och Syrah (20%), vilka odlas framfor
allt 1 sodra Frankrike, exempelvis i Cotes du Rhone, dér de ofta kompletterar varandra i
blandningar.

Vinet har kryddig doft med inslag av fat, hallon, lagerblad, bjornbéar och lakrits. Kryddig
smak med inslag av fat, hallon, bjornbér, orter och lakritsrot.

Chateau Mont-Redon drivs idag av den fjdrde generationen i familjen med Pierre Fabre som
vinmakare och foretagets ledare. Han stravar efter att behélla den rena, fruktiga smaken i
druvorna och végrar f6lja modesvingningar samtidigt som han anvinder sig av ultramodern
teknologi for att gora ett sa bra vin som mgjligt. Mont-Redons signum é&r en elegant
Chateauneuf-du-Pape som ocksa dr véldigt god men kostar lite mer (nr 2811, 289 kr)



Vinet finns pé alla tre systembolagen i Luled.

Hoppas ni gillar vart tips! /Eva Jonsson och Peder Eliasson




