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Cuvée Clarendon Blanc 2019

Chateau Simone Blanc 2019

Roucas Rouge 2020

Signature Rouge 2017

Champs de la Truffiere 2016

1610 Rouge 2019

Signature Rouge 2017
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Omrade

Céte de Provence

Palette

Les Baux de Provence

Coteaux d’Aix-en-
Provence

Coteaux Varois en
Provence

Cétes de Provence
Sainte-Victoire

Coteaux d’Aix-en-
Provence

Producent

Domaine Gavoty
Chateau Simone
Domaine Hauvette
Les Quatre Tours

Domaine du Deffends

Chéteau Grand Boise
Matvir:

Les Quatre Tours

Druvsort
100% Rolle

80% Clairette, 10% Grenache Blanc, 5%
Bourboulenc, 3% Ugni Blanc, 2% Muscat
Blanc

60% Grenache, 20% Syrah, 20% Cabernet
Sauvignon

Syrah, Cabernet Sauvignon, Grenache

50% Syrah, 50% Cabernet Sauvignon

70% Syrah, 20% Grenache, 10% Cabernet
Sauvignon

Syrah, Cabernet Sauvignon, Grenache

Tryck pd ® W fér ytterligare information om vinet!
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https://butik.franskavinkompaniet.com/category/leverans-frankrike
https://www.winesofprovence.org/sv/
https://butik.franskavinkompaniet.com/product/domaine-gavoty-cuve-clarendon-blanc-2016-vitt-kopia-2
https://butik.franskavinkompaniet.com/product/chteau-simone-rouge-2017-rott-kopia
https://butik.franskavinkompaniet.com/product/domaine-hauvette-roucas-rouge-2019-rott-kopia
https://butik.franskavinkompaniet.com/product/les-quatre-tours-signature-rouge-2016-rott-
https://butik.franskavinkompaniet.com/product/domaine-du-deffends-champs-de-la-truffire-2016-rott-
https://butik.franskavinkompaniet.com/product/chteau-grand-boise-1610-rouge-2018-rott-kopia-2
https://butik.franskavinkompaniet.com/product/les-quatre-tours-signature-rouge-2016-rott-
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(4 personer)

= 1,5 kg lammkdtt fér gryta med eller
utan ben.

1 st gul 16k

~ 2 msk olivolja

=~ 2 msk smér

= 2 klyftor vitlbk

= 1 stjélk blekselleri

- 1 msk tomatpuré

1 msk vetemjol

= 2,5 dl vitt torrt vin

= 2,5 dl vatten

1 st grénsaksbuljongtérning

= 1 st morot

= 1 st apelsin

2 krm timjan

= 1 krm rosmarin

- 2 st lagerblad

2 st potatisar

= 2 dl kokta stora eller sma vita bénor

<, y .
Hacka 16k, vitlok, blekselleri och frds i olja nagra minuter under
omrdrning i en stor gryta
Tillsatt tomatpuré och frds i ndgra minuter
Ror i vetemjél och frés ndgon minut
Tillsatt 2,5 dl vitt vin. R6r om och koka ihop till hélften
Hall pa vatten och lagg i buljongtérningen
Skala och tdrna moroten och tillsdtt den
Skélj apelsinen och riv skalet av ca 1/4. Tillsétt rivet apelsinskal och
rérom
Tillstt timjan, rosmarin och lagerblad
Bryn kéttet 3x3 cm i olivolja och smér i en stekpanna och ldgg 6ver i
grytan. Salta och peppra kéttet ndr det steks
10. L&t grytan koka under lock pé Iag vdrme i 1,5 timmar
11. Skala och tdrna potatisen, Idgg i grytan
12. Tillsétt de kokta vita bénorna
13. Koka i ytterligare 25 minuter
14. Smaka av med salt och peppar
15. Servera
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http://receptfavoriter.se
https://sites.google.com/view/vinkllaren/startsida/vintips
https://www.munskankarna.se/sv/regioner/varmland/kristinehamn/vara-provningar/
https://www.munskankarna.se/sv/regioner/varmland/kristinehamn/provningshistorik/
https://www.munskankarna.se/sv/regioner/varmland/kristinehamn/
mailto:mailto:kristinehamn@munskankarna.se

