Sherryprovning 2021-10-16

Nr Namn och vinklass Producent Druvor Pris Socker  Fyllig Strav Syra Alko Farg
Palomino
1 76306/ Teo Mateo Fino José Estevez fino 139 <0,3 15| Ljusgul
La Guita Manzanilla, Sanltcar de Palomino
2 8201|Barrameda Rainera Perez Marin |fino 118 <0,3 15| Ljusgul
Ljus
3 8247|Vintrys Blend of Amontillado José Estevez Palomino 119 1,8 18,5|Gulbrun
4 8282|Vintrys Blend of Oloroso José Estevez Palomino 119 3 18,5|Brun
Marqués del Real Pedro
5 76182|Real Tesoro Eminencia PX Tesoro Ximinez 189 >150 17|Brun
La Bota de Florpower Antes de la Flor,
Pago Miraflores La Baja, Sanlucar de Palomino
6 95175|Barrameda Equipo Navazos fino 289 <0,3 10 11,5| Ljusgul
Kannetecken
1 Doft: Nyanserad doft med inslag av dpplen, macadamiandtter, pomerans och jast. Smak: Torr, nyanserad smak med inslag av dpplen, macadamianétter,
pomerans och jast. Serveras: Serveras vid cirka 8°C som aperitif, gdrna med tilltugg som tapas eller kallskuret. After the grape harvest, the grapes are pressed
and the resulting must is fermented in stainless steel vats. Efter avslutad jasning klassificeras vinet, forstarks till 15% alkohol och dverfors till solerasystemet
déar det aldras biologiskt minimum 5 ar.
2 Doft: Nyanserad doft med inslag av dpplen, citrus och jast. Smak: Nyanserad, mycket frisk smak med inslag av dpplen, mandel, citrus och jast. Serveras:
Serveras vid cirka 8°C som aperitif, gdrna med tilltugg som tapas eller kallskuret. Rainera Perez Marin grundades 1825 i Sanltucar de Barrameda. Namnet “La
Guita” harstammar fran borjan av 1900-talet nar efterfragan pa sherryn var stor och man fragade kunderna om de hade ”La Guita”, pengar att betala med. La
Guita betyder dven snére, sa darfor fasts numera en snérstump pa varje flaska for att forstarka namnet. Manzanilla ar en torr, latt sherry som lagrats i
kuststaden Sanltcar de Barrameda. Sherryn paminner om stilen fino men klimatet vid kusten ar nagot svalare och fuktigare, vilket ger ett kraftigare jasttacke,
som kalls flor, under fatlagringen. Manzanilla ar darfor ofta lattare i stilen an fino. Flor kan bildas om man inte fyller upp det fat eller den tank vinet férvaras i.
Flortdcket ser ut som ett tjockt skum och bestar av jast och andra mikroorganismer. Tacket skyddar vinet mot syre och oxidering men ger dven smak till vinet.
3 Doft: Notig doft med inslag av torkad frukt, pomerans och knack. Smak: Notig smak med s6tma, inslag av torkade dadlar, valnétter, pomerans och farinsocker.

Produktionen skots av Estevez. Estevez etablerades som Jose Lena Rendon & Co. 1809. Foéretagets verksam bestod i att lagra sherry och brandy. 1894 dndrades
namnet till Felix Ruiz and Ruiz. Sedan 1974 ar det Estevez som driver firman och 1984 dndrades namnet till det nuvarande. Amontillado ar en typ av sherry
som under fatlagringen delvis forlorat sitt flor, ett skyddande jasttacke, och darmed fatt en liten oxiderad ton. Flor ar ett jasttdcke som kan bildas om man inte
fyller upp det fat eller den tank vinet férvaras i. Flortdcket ser ut som ett tjockt skum och bestar av jast och andra mikroorganismer. Tacket skyddar vinet mot
syre och oxidering men ger dven smak till vinet. Vinet har lagrats pa ekfat enligt ett traditionellt system som kallas solera.




Doft: Notig doft med inslag av torkade dadlar, knack och choklad. Smak: Notig smak med s6tma, inslag av farinsocker, torkade dadlar, apelsin och kakao.
Serveras sval som aperitif eller till smaplock, garna kallskuret. Produktionen skots av Estevez. Estevez etablerades som Jose Lena Rendon & Co. 1809.
Foretagets verksam bestod i att lagra sherry och brandy. 1894 dndrades namnet till Felix Ruiz and Ruiz. Sedan 1974 &r det Estevez som driver firman och 1984
andrades namnet till det nuvarande. Oloroso ar en typ av sherry som efter avslutad alkoholjasning spritas upp till runt 18% alkohol. Den hogre alkoholhalten
gor att det jasttacke, som skyddar vissa typer av sherry fran att oxidera, inte bildas. Oloroso blir darfor fyllig, smakrik och mork i fargen. Vinet har lagrats pa
ekfat enligt ett traditionellt system som kallas "solera". Det innebér att viner fran olika argangar blandas med varandra enligt ett speciellt uppradat fatmonster
for att 6ka komplexiteten och kompensera for variationer mellan olika argangar.

Doft: Frisk med inslag av kaffe, kakao, fikon, farinsocker i balanserad stil. Smak: Fyllig, apelsintoner, mogna korsbar, frukt, kola, liten brand karaktar, lakrits,
ortig i eftersmak med eldig karaktar och kaffebitter ton. Serveras: Utmarkt till desserter, bakverk och pa glass. Temperatur 11 — 13 DEGC. Aven utmarkt som
avec. Grupo Estevez dger Real Tesoro och ett antal andra vinhus i Spanien. Marqués del Real Tesoro ar belaget i Jerez de la Frontera.

Doft: Nyanserad, fruktig doft med inslag av grona applen, rokig mineral, timjan, gula krusbar och citrus. Smak: Nyanserad, fruktig, mycket frisk smak med
inslag av grona applen, rokig mineral, timjan, krusbar och citrus. Equipo Navazos har sitt sate i Jerez i Andalusien dar man framforallt tillverkar sherry. Delar av
produktionen har ocksa stallts om till att tillverka torra vita viner. Serien La Bota de Florpower borjade produceras 2010. Antes de la Flor betyder ungefar
'innan flor' och for detta vin har man undvikit att flor, det jasttacke som ar karaktaristiskt for sherry, bildas. Druvorna till detta vin kommer fran vingard Pago
Miraflores La Baja nara kuststaden Sanlucar de Barrameda, beldgen norr om staden Cadiz i Andalusien i sédra Spanien. Omradets ursprungsbeteckning galler
bara for sherry och darfor har detta vin enbart Spanien som angivet ursprung. Vinet har lagrats ett ar pa staltank. Jordman: Krithaltig lerjord, sa kallad albariza.




