Torsdagstipset — Alvarinho fran Soalheiro
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Jag dr lite starstruck pé alvarinho, en druva som i Portugal ger fantastiskt ldckra viner med
fraschor och elegans 1 kombination med hog syra och toner av passionsfrukt, persika, citrus,
aromatiska blommor och en avslutande mineralitet.

Samma druva odlas i Spanien néra grinsen till Portugal under namnet Albarifio. Nyligen gick
CIVB (Le Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux) ut med nyheten att de tillater sex
nya druvsorter i Bordeaux, en av dem ér just alvarinho.

Tva av mina favoriter kommer fran det prisade vinhuset Soalheiro i Vinho Verde, som hyllas
till skyarna av enade vinexperter. Soalheiro Alvarinho fick guld och Soalheiro Granit brons
nir Allt om Vin utsig &rets bista viner i "Arets Vinare 2020".

* Soalheiro Alvarinho, 129 kr, art nr 74935. Finns 1 butiken pa Skutviken.
* Soalheiro Granit, 149 kr, art nr 73450. Ordervara, ldngre leveranstid.

Bada vinerna sitter som en smick till Toast Skagen, skaldjur och fisk samt dven till ritter med
lite hetta. Funkar ocksé finfint att dricka som de dr utan tilltugg. Nedan finner ni recept pa
Leif Mannerstroms Toast Skagen.

Hoppas att ni gillar mitt tips /Ulrika Sundqvist, styrelsen.



Styrelsen och alla som kénner sig manade delar med sig av sina favoriter hér pa torsdagar.
Om du vill tipsa om ditt favoritvin, skicka tipset till stalstaden.lulea@gmail.com.

1 kg férska rikor

1,5 dl hemlagad majonnés

1 dl creme fraiche

1 tsk dijonsenap

1 knippe finskuren dill

1/2 finhackad r6dlok

1 bunt finskuren gréslok

4 skivor kantskuret vitt brod
2 msk smor till stekning

Garnering:

4 msk Kalix1gjrom
Négra dillvippor
Farskriven pepparrot
Rodlok

Graslok

Salt och peppar

Gor sa hér:

1. Skala rékorna.

2. Blanda majonnésen med créme fraiche, senap, finskuren dill, r6dl6k och graslok.
3. Salta och peppra.

4. Stek brodet knaprigt 1 smoret och 14t rinna av pa hushallspapper.

5. Blanda i rdkorna.

6. Lagg upp och toppa med 16jrom.

7. Stré over lite riven pepparrot samt lite rodlok och graslok.



