Roda Nebbiolo-viner 2021-09-25

Nr Namn och Vinklass Producent Druvor Pris Socker Fyllig Strav Syra Alko Farg
45% dolcetto, 40% barbera och

Langhe Rosso, DOC, Piemonte , Marchesi di 15% nebbiolo. trad/modern,

1| 2399]|Langhe, 2017 (2018) Barolo, Barolo |200 ha 119(<3 g/l 7 7 10| 13|Blarod farg

Fontanafredda

Ebbio, DOC, Langhe Nebbiolo, 2018 |Serralunga 100% Nebbiolo, ekologisk,

2| 22300((2020) d’Alba modern/trad., 100 ha 119|<3 g/l 7 8 10| 13,5|Rddorange farg
Barbaresco, DOCG, Piemonte, 100% Nebbiolo, traditionell

3| 22013|Barbaresco, 2017 (2018) Prunotto, Alba |/modern, 65 ha 249(<3 g/l 8 10 10| 13,5|Rod farg
Barbaresco Curra, DOCG, Cantina del 100% Nebbiolo, traditionell, 6 Ljusrod med ljus

4| 92931 (Piemonte, Barbaresco, 2015 (-) Glicine, Neive |ha 339(<3 g/l 8 10 10| 14|tegelkant
Barolo Albe, DOCG, Piemonte, G.D. Vajra, 100% Nebbiolo, ekologisk,

5| 2398|Barolo, 2015 (2017) Barolo traditionell, 60 ha 269(<3 g/l 9 10 10| 13,5|Mork, rod farg
Barolo Biologico, DOCG, Piemonte [San Silvestro, |100% Nebbiolo, ekologisk, Mork, rod farg

6| 72124|, Barolo, 2014 Novello modern/traditionell, 7 ha 299(<3 g/l 8 9 10| 14,5|med tegelnyans.
Kannetecken

1|Doft: Fruktig, nagot kryddig doft med inslag av fat, kdrsbar, timjan, skogshallon och kanel. Smak: Fruktig, ndgot kryddig smak med inslag av fat, korsbar,

timjan, jordgubbar, hallon, peppar och pomerans. Serveras vid 16-18°C till ratter av flask-, lamm- och n6tkott. Historien tar sin borjan 1807 i Paris da
markgreven (it. Marchese) Carlo Tancredi Falletti (1782-1838) fran Barolo gifte sig med Juliette Colbert de Maulévrier (1785-1864). Marchesi di Barolo ags
idag av familjen Abbona. Firman drivs i femte generation av Anna och Ernesto Abbona. Vinmakare ar Flavio Fenocchio. Foretaget kontrollerar cirka 200
hektar vingardar och tillverkar vin fran vinstockar i Langhe, Roero och Monferrato. De gamla kallarna hos Marchesi di Barolo ligger i Barolo. Viner med
ursprungsbeteckningen Langhe ar gjorda pa druvor som kommer fran ett flertal av traktens odlingszoner. Manuell skord, 80 procent av vinet lagrades i nio
manader pa stora slavonska ekliggare om 10 000 liter, resterande 20 procent lagrades pa ekfat om 500 liter i under samma period.

Doft: Nyanserad, kryddig doft med fatkaraktar, inslag av korsbar, jordgubbar, kanel, nougat, hallon och salvia. Smak: Kryddig smak med fatkaraktér, inslag
av korsbar, mogna jordgubbar, kanel, hallon, nougat, salvia och sandeltra. Serveras vid cirka 18° till ratter av lamm- eller notkott. Fontanafredda
grundades 1878 da greve Emmanuel Guerrieri, son till Italiens davarande kung Viktor Emanuel Il, beslot sig for att borja tillverka vin. Egendomen ligger i
Serralunga d'Alba i regionen Piemonte och omfattar idag 100 hektar vinodlingar. Druvorna till detta vin kommer fran producentens egna vingardar i Alba
samt fran kontrakterade odlare i Langhe, 4200 I/ha. De fungerar som en ekonomisk motor i omradet da de képer och vinifierar druvor fran éver 400
vinodlare. Alla deras egna gardar ar ekologiskt certifierade. Druvorna skérdades for hand. Jasning och skalmaceration i staltankar vid 26-28°C i cirka en
vecka. Vinet har lagrats 8 man pa franska ekfat av varierande storlek och darefter 4 man pa flaska. Kan lagras i 3-5 ar.




Doft: Nyanserad, kryddig doft med fatkaraktar, inslag av jordgubbar, oregano, hallon, kérsbar, nougat och bergamott. Smak: Nyanserad, kryddig smak
med fatkaraktar, inslag av korsbar, kanel, hallon, jordgubbar, svart te och pomerans. Serveras vid 18°C till ratter av morkt kott. Prunotto grundade
vingarden 1922, gick i pension 1956 och salde den till bréderna Colla, som senare startade en samverkan med Antinori. Garden &ags idag av Antonori och
har cirka 65 hektar med manga vingardar i regionens basta vinomraden. Druvorna kommer fran vingardarna i omradena Barbaresco, Treiso och Neive.
Vinstockarna och klonerna har valts for att passa till varje enskild vinaker. De gamla 100 hektoliter slaviska ekfat har ersatts med stora 27, 32, 53 och 77
hektoliter Allier- och slaviska ekfat. Druvorna skordas for hand, avstjélkas och pressas varsamt, varefter de far jasa i 15 dagar vid 30 °C, med efterfoljande
malolaktisk jasning. Vinet |ag sedan ett ar pa ekfat med varierande storlek, blandades i rostfria staltankar och fick fyra manaders flasklagring innan det
sldpptes pa marknaden. Har bra lagringspotential.

Doft: Frisk och nyanserad doft av mérka korsbar, rosor, kanderade citrusskal, kryddiga toner och fat. Smak: Frisk och nyanserad smak av morka korsbar,
torkad frukt, kryddiga inslag med utvecklade toner. Vinet har en vital syra med pataglig stravhet med lang och valbalanserad eftersmak. Serveras vid cirka
18°C till grillade ratter av morkt kott, ratter av vilt med graddig sas eller varfor inte till en bit véllagrad parmesan. Cantina del Glicine ligger i byn Neive i
kommunen med samma namn, en av de klassiska vinproducerande kommunerna i Barbaresco. Kallaren byggdes 1582, och ar av stort historiskt varde for
regionen Barbaresco. Har grundade Roberto Bruno och Adriana Marzi 1980 garden Cantina del Glicine. Glicine, eller Bldregn som den heter pa svenska, ar
blomman som pryder tradgarden kring garden. Egendomen ar endast 6 hektar stor, och utéver Nebbiolo odlas dven Barbera, Dolcetto, Arneis och
Moscato. Gardens vinmakarfilosofi ar i det ndrmsta att betrakta som traditionell och pa alla satt och vis smaskalig. Curra — en vingardsbetecknad
barbaresco fran laget Curra i Neive, ett av de absoluta toppldgena i Barbaresco. Skérden skedde fér hand i slutet av oktober. Inledande jasning och
maceration pa rostfria staltankar. Lagring pa storre bottis av slavonsk ek i 24 manader.

Doft: Kryddig, nyanserad doft med fatkaraktar, inslag av torkade kérsbar, skogshallon, rosor, nypon, ceder och pomerans. Smak: Nyanserad smak med
fatkaraktar, inslag av torkade korsbar, ceder, nypon, hallon, rosor, pomerans och kakao. Serveras vid cirka 18°C till smakrika ratter av morkt kott. Aldo
Vaira har inom ekologi varit féregangare i Piemonte och anvander sig inte av kemiska tillsatser, bekampningsmedel eller mineraliskt godsel. Hela familjen
dr idag del av verksamheten, det &r Aldo och Milena Vaira samt barnen Giuseppe, Francesca och Isodoro. Druvorna till vinet kommer fran tre vingardar pa
olika hojd i kommunen Barolo; Fossati, Coste di Vergne och La Volta. Manuell skérd. Jasning pa stora slovenska ekfat i 25 dagar. Malolaktisk jasning i stal
foljande var. Vinet har lagrats cirka 36 manader pa fat med storlek 40, 50 och 75hl av slovensk ek, och blandas pa varen fére tappning och buteljering.

Doft: Nyanserad, kryddig doft med fatkaraktér, inslag av torkade korsbar, jordgubbar, choklad, sandeltra, kaffe och vanilj. Smak: Nyanserad, kryddig doft
med fatkaraktar, inslag av torkade korsbar, jordgubbar, choklad, sandeltra, kaffe, nétter och vanilj. Serveras vid cirka 18°C till ratter av morkt kott.
Vineriet ligger vackert beldget i Novello som ar i sjdlva hjartat av Barolo. Druvorna kommer dels fran egna akrar och dels fran andra vinbonder. Det ar
familjen Sartirano som ligger bakom vinerna fran San Silvestro och idag ar det fjarde generationen Paolo och hans bror Guido som framgangsrikt driver
foretaget. Forutom kraftfulla och smakrika Barolo-viner producerar dven Sartirano mycket Barbera. Jasning och maceration sker pa staltank. Vinet har
lagrats 24 manader pa slovenska ekfat och ytterligare 36 manader i kéllaren hos San Silvestro innan det slapps till férsaljning.




